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FRAN VALENZUELA HOMENAJEA A ALEJANDRO SANZ EN BURELA

El finalista de "Tu cara no me suena todavia’ actuara el sabado en el auditorio de la localidad > s
® ' - ® j

( : 2 : ; Las tres primeras mareas de merluza de Gran Sol
> elelro : ‘ ) ende 24 OO 0 l(llOS vendidas en Puerto de Celeiro con el distintivo de
= S sostenibilidad Friend of the Seas fueron descargadas
: ' : : : Bl b : delasbodegas de tres pincheiros con base en elpuerto
] e l onis ® ﬁ ] y subastadas a precios entre 0,4 y 0,5 céntimos por
e me r uza C e P 1 C a a los tiltimos lances, es decir, con mayor frescura. Solo
palangreros deIslandia y Nueva Zelanda tenfan hasta
ahora esta certificacién para dicho pescado. Puertode
con mejor cotizacion —  EEEEnELEE

tingue con este sello la merluza de mejor tamafio y de

encima del pescado no ethuetado Por ahora se dis-
un proyecto para procesar a bordo el pes.cado. >2

Puerto de Celeiro inaugura para el Gran Sol un dlstlntlvo que solo slandia y Nueva Zelanda pose|an
» Descartes del 3-4%, pocos danos a las aves y reocIaJe de plastlcos son logros de la flota de pincho

EN UN MINUTO

Crisis de la patata

La Xunta pagara
- lade siembraa
un maximo de
0,70 euros por
kilogramo. .

A PONTENOVA El
Concello reparte
13.000 euros entre

los trabajadores que
‘menos cobran »s

DEPORTES El Burela
FS se juega media
permanencia el viernes
anteel Gran Canaria s

SUCESO Dos jovenes
detenidos en Ribadeo
por el apedreamiento
al autobts del Polvorin
. JOSEMALVEZ § : | yporamenazas,u

I
? 982 550 1571 | |

de Vehiculos 1

W4 | Ribadeo consigue acabar
L | el plan de proteccion del
| casco historico, que envio
a la Xunta para aprobarlo

Se presentaron un total de 122 alegaciones de las que el
Concello estimé 91 » Fue necesario elaborar 23 informes
sectoriales para sacarlo adelante p Tras el visto bueno de
la Xunta se votara en plenoy ya podra entrar en vigor »a
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Deszﬁ;rio del consejo de administracion con los armadoresy la técnica de Friend of he Sea (izquierda), y la subasta de merluza celeire

. JOSE M8 ALVEZ

Celeiro subasto 24.000 kilos de merluza

con el sello sostenible Friend of the Sea

» Por cada 5 barcos certificados Puerto de Celeiro generara un empleo directo y estima que en tres afos seran ya cinco
» Mejord el reciclaje de plasticos y avanz6 en la anotacion de las capturas cero de aves y la reduccion de los descartes

M.A.N.

 viveiro@elprogreso.es

CELEIRO. Puerto de Celeiro subas-
t6 ayer los 24,000 primeros kilos
de merluza del pincho de Cran Sol
certificados bajo el sello de Friend
of the Sea en Europa y vendidos
para toda Espafia. Eladjunto al di-
rector general, Eduardo Miguez,

subray6 que al serun distintivode

sostenibilidad, hay que explicar
céomo funciona. Por ahora eti-
quetan el pescado de los tiltimos

- lances, mas fresco, y el de mayor

tamano, aunque podrian certifi-
car toda la marea. El director del
proyecto, Manuel Bermitidez, su-
braya que cuidaran qué etiquetan

«porque gemneramos marca». La -

responsable cientifica de la fir-
ma, Federica Colombo, apunta
que solo Nueva Zelanda e Islandia
tiene merluza con este sello.

La merluza diferenciada lleva
12.000 etiquetas y pertenece a tres
de los ocho barcos certificados:
Galiana Primero, Albelo Primeroy
Brisca. La sociedad de armadores
prevé que otros ocho palangreros
se sumen a lo largo de este 2017.

El acuerdo lleg6 tras siete afios
de bisqueda y de analizar certi-
ficaciones. «Creemos que este
sello casa mejor con el espiritu de
Puerto de Celeiro porque prima
el empleo de artes selectivas y de

criterios sociales, que otros no in-
cluyen». Miguez reconoci6 que se
decantaron por Friend of the Sea
porque ¢no es un impuesto revo-
lucionario que grave el pescado y
no querfamos sacrificar el importe
econodmico de las mareas».

Los comercializadores y areas
comerciales también apoyan

‘esta iniciativa para diferenciar la

merluza capturada con palangre

" en el caladero de Gran Sol por la

flota de Celeiro. El sello acredita
que se trata de una pesca legal que
cumple multiples criterios de sos-
tenibilidad, como la reduccion de
descartes o el ‘bycatch’ —capturas
accesorias— de aves.

. Eldirector del proyecto, Manuel
Bermuidez, precisé que Friend of
the Sea es muy estricto y exige
descartes inferiores al 8%, Celeiro
estd entre el 3-4% con el ‘pincho’.

" Elloaporta una diferenciacién cla-

ra desde el punto de vista comer-
cial. Lograr este objetivo supuso
un esfuerzo para los barcos, que
debieron acreditar desde el refri-
gerante que usan en el proceso de
frio hasta los descartes y aves pa-
sando por el consumo de combus-
tible 0 la recogida de pldsticos.
“Tanto Miguez como el delegado

_ deflota, Jesis Lourido, incidieron

en que los barcos ya cumplian con
esos requisitos, pero tuvieron que

Futuro

Elaborar a bordo el
pescado, proyecto
ya en marcha

La sociedad celeirense trabajara
este afio para la mejora dela
elaboracidn a bordo sin cejaren
otrasacciones emprendidasen
afios anteriores, como la compra
de nuevos derechos de pesca.

4,

E[directorgenerai confirmé que
la semana pasada cerraron la

del palangrerc Nuevo Cristo del
Buen Viaje, su tltima adquisicion.

Fortalecimiento

El propésito de esta politicaes el
fortalecimiento de la flota para
el futuro, afin de que los barcos
puedan pescar el mayor nimero
dedias. La sociedad concentra de

~ esta manera una cantidad cada

vez mayor de cuotas de pesca.

demostrarlo en las anotaciones.
Bermiidez destaca que «a nivel
practico se han puesto muy al dia

en el ‘bycatch’ de aves, aunque

trabajan desde hace afios con li-
neas espantapajaros y cuando no
faenan de noche largan rapido el
aparejo hacia el fondo».
Elarmador Eugenio Regal Pino
recordd que «fuimos pioneros en
emplear las pajareras y ahora ano-
tamos la incidencia en aves. Lo
mds importante es lo respetuosos
que seamos con el medio ambien-
te, porque nada es mas importan-
te para un pescador que faenar sin
daniar el entorno y dejarlo para
generaciones futuras». También

. recalca que «sabemos que lasredes

danan los fondosy el anzueloeslo
mas sostenible, por eso muchas
empresas del mundo copian el
sistema de pesca implantado en
Celeiro, el sistema espafiol».

MAS ECOLOGICO. Otra mejora
afecta al reciclaje de los plasticos,
pero ademads instruyeron a las tri-
pulaciones sobre cémo actuar si se
captura un ave viva o si esta trago
el anzuelo. Segin los informes del
IEO son escasas y en ningin caso

se trata de especies amenazadas, |
sino de gaviotas comunes. Esto-

hace que la pesqueria sea cada vez
mas ecologica. :

Los buques certificados tam-
bién demostraron con facturas
y reconocimientos profesionales
que usan refrigerantes que noda-
fian la capa de ozono. Asimismo,
detallan el consumo de combusti-
ble largando, virando y navegan-
do, que en el palangre también es
mas bajo que con otras artes, pues
cuando mds gastan es al navegar
hacia caladero, mientras en pesca
el motor funciona al ralenti.

El presidente de Puerto de Ce-
leiro, José Novo, acompainiado
del director general, Sergio Blas,

.y otros armadores como Samuel
' Canoura, Juan Lopez Casas y José

_ Hilario Rodriguez Parapar; sefialé

que los tres palangreros vendieron
ayer a precios, de 0,4 a 0,5 cénti-
mos mas que los no certificados.

Los directivos de Puerto de Ce-
leiro incidieron en que «estamos
muy ilusionados, porque el reco-
nocimiento es fruto del esfuerzo
de muchos afios y mucha gente,
amén de poner en valor la pesque-
ria de la merluza con palangre».

La certificacion se logrd en tan
solo nueve meses, debido a la ex-
periencia que ya tenian de Galicia
Calidade. El coste para los barcos
fue en horas de trabajo y forma-
cion, mientras que la Puerto de
Celeiro asume el de etiquetado,
que es minimo.



