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Pincheiros de Burela matan el anisakis
en las visceras que devuelven al mar

Emplean tecnologia gallega en un proyecto pionero en la flota europea de Gran Sol

§. 8. BURELA / LA VOZ

Depende de las especies y del ca-
ladero, pero los parasitos pueden
ser un problema de seguridad ali-
mentaria si se consume pescado
sin cocinar o sin congelar previa-
mente, y lo son para el medio ma-
rino porque cada vez proliferan
mas. Dentro de la guerra abierta
contra el mas conocido de ellos,
el anisakis, dos pincheiros de Bu-
rela inician una nueva batalla. El
Raiil Primero y el Nuevo Ebenezer
son los primeros palangreros de
fondo que pescan merluza en los
caladeros de Gran Sol en probar
equipos homologados de tecno-
logia gallega que matan el anisa-
kis en las visceras del pescado.
Serén los tinicos que las devol-
veran al mar sin un gusano que
contaminaria a los peces que se
las comieran. :
Contribuirin a reducir la carga
parasitaria del ecosistema mari-
no actuando en uno de los flan-
cos de 1a lucha contra el anisakis.
Eso sin perder de vista el fren-
te de la batalla: procurar que el
pescado llegue al consumidor fi-
nal sin ese parasito. De ahi los es-
fuerzos en formacién y concien-
ciacién de las tripulaciones pa-
ra mejorar del eviscerado de los
pescados, mimandolo a bordo.
Disefiados y construidos por la
firma gallega Marexi, los equipos
de tratamiento de las visceras Te-

Demostracion del funcionamiento del equipo que calienta las tripas para destruir el anisakis. X. RAMALLAL

depad instalados en los dos pin-
cheiros de Burela han sido ad-
quiridos por iniciativa de la Or-
ganizacién de Productores Pes-
queros de Lugo (OPP-7). Es el
primer paso de un proyecto pi-
loto, financiado con fondos eu-
ropeos, que continuari este afio
con la adaptacién de otros dos
Tedepad a palangreros burelen-
ses de fondo mas pequefos.

Funcionamiento
Los Tedepad son automaticos,

funcionan con electricidad, emi-
ten microondas, solo emplean

agua y aire y cuentan con sis-
tema de autolimpieza, explicé
ayer en el puerto de Burela Ifia-
ki Mifiino, director de Marexi.
A bordo del Raiil Primero de-
tallé que, en lugar de tirar las
visceras al mar, los marineros
las depositan en el equipo. En
el caso de los pincheiros de Bu-
rela, cuando el deposito alcanza
catorce litros de capacidad las
baja al médulo reactor. Ahi ca-
lienta las tripas hasta 80 grados
y extermina los parisitos. Des-
pués, las vierte al mar. Toda su
actividad se registrari, para ana-

lizar y valorar resultados.

Ayer, en Burela, Sergio Lopez,
gerente de la OPP-7, destaco que
con ese proyecto piloto quieren
«resolver o grave problema da
xestion das visceras». Merce-
des Rodriguez, directora xeral
de Pesca, aplaudi6 esa «aposta
pola innovacién e a calidade» de
la flota de Burela. Al acto tam-
bién asistieron Abelardo Basan-
ta y Miguel Neira, presidente y
gerente de Armadores de Burela,
asi como los propietarios de dos
pincheiros burelenses que son
pioneros en la Unién Europea.

Medio centenar

de pymes
gallegas tuvieron
ayudas para
ahorro energético

REDACCION / LA VOZ

Medio centenar de pequefias
y medianas empresas galle-
gas se beneficiaron de ayu-
das para desarrollar proyec-
tos de inversidn que mejoren
el proceso de transformacién
de productos de la pesca y la
acuicultura. Estos subsidios,
cofinanciados por el Fondo
Europeo Maritimo y de la Pes-
ca (FEMP), sumaron 8,3 mi-
llones de euros en el marco
de la convocatoria del 2017,
el doble de lo que se repar-
ti6 en el 2016, ejercicio en el
que 28 empresas obtuvieron
ayudas por importe superior
alos cuatro millones de euros.

Segtin explico ayer la conse-
lleira de Mar, Rosa Quintana,
en el marco de una visita que
realiz6 a la empresa de servi-
cios logisticos frigorificos Ali-
mentos Cruz del Sur (Alicru-
sa), de A Pobra do Caramifial,
una de las beneficiarias, es-
tas ayudas tienen por objetivo
fomentar las inversiones que
realicen las pymes para con-
tribuir a ahorrar energia o a
reducir el impacto en el me-
dio ambiente. También son fi-
nanciables aquellas acciones
orientadas a mejorar la segu-
ridad, la higiene, la salud y las
condiciones de trabajo y den
lugar a nuevos productos, pro-
cesos y sistemas de gestién y
organizacion.

Acusan a Mar de allanar el camino
legal para privatizar las playas

E. A. REDACCION / LA VOZ

La Asociacioén Profesional de Au-
tonomos do Mar (Aproamar) ha
visto en la recién aprobada Lei
9/2017, do 26 de-decembro, de Me-
didas Fiscais e Administrativas el
fantasma de la frustrada Lei de
Acuicultura de Galicia, aquella
~ que la Xunta se vio forzada a re-
tirar hace casi dos afios ante una
contestaci6n sin precedentes por
parte del sector pesquero.

El colectivo esti convencido de
que los cambios que introduce en
la regulacion de las cofradias no
hacen més que allanar el camino
para imponer «una transicién for-
zosa a la privatizacién en la ges-
ti6n del dominio ptiblico», sefia-
la Aproamar en un comunicado.

Segtn la agrupaci6n, la Lei de
Medidas Fiscais aprueba cambios
importantes en lo establecido pa-
ra las fusiones y disoluciones de
positos, que pueden suponer «la
pérdida de las autorizaciones y
concesiones gue poseen desde
los setenta, con el fin de eliminar

los obsticulos que impedian hasta
ahora el desarrollo de tales proce-
s0s y que se hallaban apuntados
en el proyecto de ley acuicola».
Eso, a decir de Aproamar, seria
el paso previo a habilitar una for-

_ mula juridica para dar «entrada

a empresas, sociedades y grupos
econdmicos guiados por el lucro
empresarial y la competitividady,
en vez de las entidades sin 4nimo
de lucro que las explotan ahora.
También escama al colectivo
que se haya modificado el con-
cepto de planes de gestioén para
introducir el de planes zonales,
que vienen a sustituir a los expe-
rimentales y que, segiin Aproa-
mar, dan mayor discrecionalidad
a Mar para fijar limites de captura
y esfuerzo pesquero en los bancos
marisqueros y en los caladeros.
Para la asociacién, esta refor-
ma es una «maniobra sorpresiva,
nociva y recalcitrante» que trata
de introducir «por la puerta de

_atrasy los aspectos més criticados

de la Lei de Acuicultura recurrien-

do a una «ley 6mnibus, publicada
en Navidady» que pretende extin-
guir cofradias para posibilitar un
cambio de régimen e introducir
«otros sistemas empresariales»
en la explotacién de las playas.
Eliminar obstaculos

Desde Mar conjuraron los fan-
tasmas que ve Aproamar. Sefia-
lan que lo que se ha hecho es mo-
dificar la Lei de Confrarias pa-
ra que «no caso de que dias se
fusionen» —decisi6én que, acla-
ran, depende exclusivamente de
si asi lo deciden ambas— «non
se extinguen as concesions e au-
torizaciéns marisqueiras que ca-
da unha tifia antes da fusién (que
era 0 que pasaba ata o cambio da
lei), senén que as podera conser-
var a entidade resultante da fu-
sion». Precisamente, que puedan
conservarse las autorizaciones es
lo que facilita que se puedan fu-
sionar cofradias, pues «elimina-
se 0 obstaculo que poderia supor
a stia extinciony.
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El ejemplar fue subastado en la lonja de Laxe. MARCOS MIGUEZ

E. M. A CORUNA / LA VOZ
Un restaurante de A Coruiia,
el Santa Clara Destapa, adqui-
ri6 en la tarde del miércoles un
rodaballo de 12,5 kilos de peso.
Semejante pieza fue compra-
da en la subasta de la lonja del
puerto de Laxe, en la Costa da
Morte. El rodaballo fue captu-

Un restaurante corufiés compra
en Laxe un rodaballo de 12,5 kilos

rado con el arte de los mifios,
un aparejo de enmalle. El res-
taurante corufiés tiene previs-
tas varias recetas para preparar
tan espléndido ejemplar.

Pero sin lugar a dudas, este ti-
po de pescado prefiere ser pie-
za de una buena caldeiradao a
la plancha.
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resenta de los equipo

X.LOMBARDERO

BURELA. Los pincheiros de Burela
Ratil Primero y Nuevo Ebenezer ya
tienen a bordo un equipo indus-
trial especialmente disefiado para
matar los anisakis, antes de que
las visceras sean devueltas al mar.
Asi se pretende disminuir con el
tiempo su incidencia y mejorar la
seguridad alimentaria y la calidad

FE

on presencia de la direct ra xeral de Pesca, Mercedes Rodriguez, vvn".iirectivzus de la empresa Marexi. jos¢ M*ALVE?

La guerra al anisakis se
hibrara con maquinas
para matarlo a bordo

»LaOPP7 Lugo instala, porvez primera en
Espana, dos equipos creados enVigo, para los
pincheiros Raul Primeroy Nuevo Ebenezer

de los pescados frescos.

A la presentacién en Absa y la
OPP-7 Lugo asistieron sus direc-
tivos, los armadores, la directora
xeral de Pesca dela Xunta y los res-
ponsables de la maquina desarro-
1lada en Vigo por Marexi Marine
Technology desde hace 13 afios.

La directora xeral, Mercedes
Rodriguez, destacé la importan-

cia de reducir la presencia de los
parésitos en el mar y en el pesca-
do, una tarea que abordard en un
grupo de trabajo estatal. Cree que,
ademas de esta iniciativa pionera
de la Organizacién de Productores
Pesqueros de Lugo para inactivar-
los a bordo —que se adelantaauna
norma de practicas correctas de
manejo—, hay pautas que deben
abarcar toda la cadena alimenta-
ria frente a las larvas de los pard-
sitos. Cité «o cocifiado das pezas
a 60 graos ou a conxelacién a 20
graos baixo cero alomenos duran-
te 24 horas», también sanitario.

El gerente de la OPP-7, Sergio
Lopez, indico que en todos los ca-
laderos y flotas hay especies con
pardsitos, Es necesario incidir en
lalimpieza, evisceracién y adecua-
da presentacién de los productos
Pesqueros «e apoiarse na tecno-
lox{a para mellorar a seguridade
alimentaria e o medio marino».

Los equipos denominados Tede-
pad, acrénimo del inglés Teccho-
nologicalDevideforAvoiding Para-
site Discarding at Sea, primeros
disefiados especificamente para
este cometido a bordo, permitiran
recopilar datos para que aquellos
otros armadores interesados pue-
dan incorporarlos en sus barcos.

Ifiaki Minillo, de la viguesa Ma-
rexi, dice que la maquina garant-
za la inactivacién de parasitos que
ahora van directamente al mar,
y no afecta al trabajo a bordo. La
adaptaron a la carga de trabajo
de palangreros de Gran Sol y es de
menor tamafio que la de cerqueros
y arrastreros. Funciona de forma
autorndtica, norequiere limpieza
y es segura para el marinero.

Abelardo Basanta:«O peixe de
Burela non vai ter parasitos»

El presidente de Absa, Abelardo
Basanta, dijo que el objetivo es
que «o peixe de Burela non vai ter
parasitos» y espera que cada vez
se vaya sumando mas flota y mas
puertos a la iniciativa para redu-
cir la presencia del anisakis en los
caladeros. Esalgo que, ademads
demandan los comercializadores
de merluza, bertorella y otros pe-
ces donde se encuentra.

Basanta, cuyo pincheiro es de
los mas veteranos de Burela pero
conmds amplitud en el parque de
pesca para instalar esta tecnolo-
gia, asegura que puede tratar las
visceras de un lance de 4.000 kilos
de pescado en 10 horas. La firma
viguesa dice que en un minuto el
Tedepad mata a 70 grados centi-
grados (con microondas y radio-
frecuencia) los anisakis.

El‘edepad, |nstad en el pincheiro de Ratl Canoura. josé M ALVEZ
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Actividad de los peces: Laluna
esta menguando y actividad de
los peces se prevé baja. Quizas
entrelas cincoylas seis de la
tarde sea la hora méas aconsejable
para lanzar el cebo. Amanecera
pasadas las nueve de la mafana
y anochecera pasadas las seis de
la tarde

Temperatura del agua: El
tiempo sigue caluroso para lo que
se espera en esta época del afo

y el agua del mar casi roza los 14
grados. El coeficiente de la marea
esamplio (86), lo gueimplica
importantes corrientes.
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Pincheiros de Burela instalan maquinas
pioneras para matar anisakis a bordo

» Laviguesa Marexi
adaptd un equipo
que trataa 70 grados
las visceras antes de
devolverlas al océano
y tiene més pedidos

X.LOMBARDERO

# xlombardero@elprogreso.es

BURELA. En lugar de devolver al
mar directamente las visceras de
pescado con anisakis, dos pin-
cheiros de Burela, el Raiil Prinero
y el Nuevo Ebenezer, ya disponen
abordo de dos maquinas para ma-
tarlos previamente y asi contribuir

a cortar el ciclo de desarrollo del
parasito en los mares.

Los equipos, denominados Te-
depad y que fueron desarrollados
tras 13 afios de investigacién por
la empresa viguesa Marexi Ma-
rine Technology, son los tinicos
homologados ahora mismo por el
CSIC y cuentan con una patente
internacional. Son los primeros de
este tipo en Espafia, adaptados al
tamafio y faena de los pincheiros
de Cran Sol pues hay otros pensa-
dos para arrastreros y cerqueros. Y

tienen mas pedidos, incluso desde -

Irlanda. Utilizan las microondas
y la radiofrecuencia para elevar la
temperatura de las visceras hasta
70 grados, matando los pardsitos.

Asi se evita afectar de nuevo a los
ecosistemas marinos y, de exten-
derse su uso, contribuiran a redu-
cir la concentracién de anisakis.

De momento aportardn datosy
esperan que mas puertos y flotas
lo incorporen. Ademds de la ne-
cesidad de disminuirla afectacién
de los mares, los comercializado-
res cada vez demandan mayor ca-
lidad y limpieza en los productos
pesqueros, En Burela Absa se ade-
lanta a la norma estatal que lle-
gard en breve, ante un problema
medioambiental y sanitario.

La directora xeral de Pesca de
la Conselleria do Mar, Mercedes
Rodriguez, dijo que esta iniciativa
impulsada con fondos Femp y del

propio departamento incide en la
innovacién y la calidad de una flo-
ta que ha vuelto a batir récords de
facturacién y estd a la cabeza del
pescado fresco de Galicia.

Visita al Raul ero, con el equipo —al fondo— en el barco. JOSE M3 ALVEZ

Desdela OPP 7 Lugo, Sergio L6~
pez aboga por apoyarse en la tec-
nologia anti pardsitos para mejo-
rar la seguridad alimentaria y la
presentacién del pescado.



