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Pesca cambiara la norma para poder
transferir antes cuota de xarda entre artes

Tardara mas la revision del nivel de utilizacion del cupo para adaptar el reparto
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El secretario general de Pesca, Al-
berto Lépez-Asenjo, anunci6 ayer
que a principios de septiembre
se presentaran los cambios nor-
mativos que romperan la barrera
que impide hacer transferencias
de cuota entre artes y segmentos
de flota antes del1de octubre pa-
ra acompasar esos traspasos «ala
propia biologia de la xarda»; es-
to es, permitir hacerlos en plena
costera y no cuando esta es ya his-
toria. Aparte de eliminar esa exi-
gencia temporal que aparece en

el plan de gestion del Cantabrico,
lo que pretende Pesca es apoyar-
se en los sistemas de gestion de
cuota, como Gescuota o Trazapes,
«para poder saber en tiempo real
cudl es la cuota disponible y po-
der transferirla entre las distintas
artes» seguin las necesidades, ex-
plico Lopez-Asenjo. Porque aho-
ra el arrastre, el cerco y la volan-
ta «siguen una dindmica y la flo-
ta artesanal, otra; lo que intenta-
mos es hacer un fondo comiin»,
avanzo ayer en la Comision de
Agricultura y Pesca, ante la que
comparecio para desgranar lo que
planean los presupuestos del 2018
para su departamento.

Lo que ya no sera tan inmedia-
to es la revision del reparto de
cuotas. «Vamos a hacer un estu-
dio de dependencia y viabilidad
por pesquerias y por modalida-
des de pesca, porque la flota se
va adaptando a nuevas realidades
y consideramos necesario hacer
una nueva revision sobre el nivel
de utilizacion de todas y cada una
de las artes» antes de alterar la
distribucién. Se hara atendiendo
a esos estudios encargados a la
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La xarda se ha convertido en un recurso vital para todos los segmentos de ﬂota PEPA LOSADA

Universidad de Cantabria y que
se pretenden completar con la vi-
sién de centros tecnoldgicos co-
mo AZTI y Cetmar para «incor-
porar unas claves de reparto mas
objetivas»; todo con la meta de
«lograr el mayor nivel de renta-
bilidad para el sector pesquero».

Un sector, por cierto, tan enve-
jecido como la poblacién, pues
el 53 % de los marineros supe-
ran los 50 anos. De ahi que otro
de los retos en los que se pon-
dri el foco es en la formacién,
dada la necesidad de «adaptar
nuestras titulaciones a la reali-
dad del sector». En cuil es ese
escenario estd trabajando el con-
sejo consultivo para cuestiones
sociales, que tendri que asumir
que los barcos ya no necesitan

tanta mano de obra y que la falta

de relevo generacional se puede
mitigar con nuevos requisitos de
formacion. Segun Lopez-Asenjo,
«no se trata de propiciar una re-
duccion de empleos, sino de que
sean bien remunerados» v, sobre
todo, viables.

Obieti
El objetivo es «seguir potencian-
do la actividad pesquera en sus
vertientes social, econémica y
medioambiental» con esos 56 mi-
llones que se han presupuestado.
Entre las prioridades, Lopez-A-
senjo situd el impulso al creci-
miento azul, el desarrollo de una
estrategia de competitividad, el
impulso de la politica social, la
sostenibilidad pesquera, la ges-
tién de los caladeros y el desa-
rrollo de la acuicultura.

A GRANDES RASGOS

56 millones de €

Presupuesto total

Es lo gue el Estado dedica a
Pesca una vez excluidos el ca-
pitulo de gastos de personal.

38,8 millones de€

Estructuras y mercados
Seis seran para mejorar la
competitividad de la flotay 8
para realizar inspecciones.

17,2 millones de €

Proteccién de recursos

La acuicultura se llevara 1,8
y la investigacién y estudios
cientificos, 11 millones.

Barcos de Celeiro
entregaran la
basura que
recogen para
elaborar ropa
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Puerto de Celeiro y la Cofra-
dia de Pescadores local abor-
daron ayer con Ecoembes y
Ecoalf la incorporacioén de
ambas entidades marineras al
proyecto Upcyclin the Ocean,
un programa sin precedentes
a nivel mundial que tiene co-
mo objetivo ayudar a limpiar
y mantener los océanos libres
de basura con la colaboracién
del sector pesquero. Y es que
los barcos de pesca son el ele-
mento clave de la iniciativa,
dado que, con sus aparejos,
retiran de los fondos marinos
multitud de residuos. Se tra-
ta de que estos desechos, en
lugar de regresar al mar, se
desembarquen en tierra pa-
ra reciclar elementos como
redes, plasticos y otros des-
perdicios para obtener nue-
vos materiales con los que se
elaboraran nuevos productos.
Uno de ellos es, por ejemplo,
la ropa que Ecoalf vende en
puntos como Madrid o Ber-
lin, asi como las mochilas y
otros enseres de alta calidad.

El programa comenzo6 en el
2015 en la zona de Levante y
actualmente ya son 450 arras-
treros los que desembarcan
los residuos que encuentran
en 32 puertos, lo que permi-
te reciclar unas 180 toneladas
de basura al afio.

La Eurocamara
amplia 4 afios el
pacto pesquero
con Mauricio

ESTRASBURGO / EFE

Mexill6n de Galicia dice que en 70 afios de cultivo
jamas hubo un brote de gastroenteritis por norovirus

Los lotes sospechosos
habian sido sometidos
a un tratamiento
térmico que inactiva
estos microorganismos
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El Consello Regulador de la De-
nominacion de Orixe Protexida
(DOP) Mexillén de Galicia pide
prudencia a la hora de sefialar el
- bivalvo como causante de los 51
casos de toxiinfeccién por noro-
virus detectados la semana pasa-
da en sendos hoteles de Jativa y
Gandia, en la Comunidad Valen-
ciana. Primero, porque «en mais
de 70 anos de historia do mexillén

. cultivado en Galicia, nunca hou-

bo un abrocho de gastroenterite
causado por norovirus» y, de he-
cho, ni siquiera la Agencia Espa-
fiola de Consumo, Seguridad Ali-
mentaria y Nutricion (Aecosan)
ha dado por seguro el vinculo en-
tre el mejillon v la intoxicacion.
En este sentido, el regulador
ha pedido informacién a las dis-
tintas instancias implicadas, in-
cluido el estudio epidemiologi-
co abierto en Valencia, para acla-
rar un caso que consideran extra-
fio. Raro porque, segun certifico
la Administracion gallega, el sis-
tema de control cumpli6 estric-
tamente los pasos que establece
la legislacién y la empresa trans-
formadora sometio el bivalvo de

los lotes a tratamiento térmico
90-90, que consiste en introdu-
cir calor en el interior de produc-
to a 90 grados durante al menos
90 segundos, y que se ha revela-
do efectivo para inactivar este ti-

- po de microorganismos.

Distribuidos en toda Espafia

También extrafia a Mexillon de
Galicia que el producto de los lo-
tes inmovilizados por la alerta sa-
nitaria fue distribuidos en toda
Espafia (Andalucia, Islas Balea-
res, Catalufia, Castilla-La Mancha,
Castilla y Le6n, Pais Vasco, Extre-
madura, Galicia, Madrid, Murcia
Navarra y Valencia, ademads de
Italia y Portugal) y «non se tefien
declarado ata agora outros bro-

tes» salvo los valencianos.

Ademas, no es la primera vez
que se sefiala un producto como
causante de una intoxicacién y
después resulta no serlo. Ocurrié
en Alemania en el 2012, hasta que
al final se descubri6 que habian si-
do frutos rojos de China; o en Bar-
celona, donde hubo otro sospe-
choso antes de darse con el agua
envasada en Andorra.

Por tanto, «€ necesario manter
a prudenciay, dicen desde Me-
xillon de Galicia, sobre todo si
no se puede nunca lanzar hipd-
tesis sobre el origen de intoxica-
ciones, «e menos sobre este me-
xillon, que ten garantia de ter si-
do sometido ao proceso técnico
que inactiva o virus».

La Eurocdamara acordé ayer
ampliar 4 afios mas el acuer-
do pesquero que mantienen
la UE y la Repiiblica de Mau-
ricio y que permite a los bar-
cos espafioles, franceses, ita-
lianos y portugueses faenar
en las aguas de esta isla del
océano Indico hasta el 2021.
Espaiia es el gran beneficia-
do de este acuerdo, ya que el
protocolo, rubricado el 26 de
abril del 2017, ofrece posibi-
lidades de pesca a 34 embar-
caciones con su bandera (22
atuneros de cerco y 12 palan-
greros). Francia, con 16 atu-
neros y 29 palangreros, Por-
tugal (4 palangreros) e Italia
(2 atuneros) son los otros Es-
tados miembros a los que be-
neficia el acuerdo.

La UE abonar4 2,3 millones
durante los préximos cuatro
afios, lo que permitird a la flo-
ta comunitaria capturar 4.000
toneladas de pescado al afio.



