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SOS desde el templo de la ciencia marlna

Con investigadores
de referencia
internacional,

los recortes ahogan
al Oceanogrdfico
de Vigo

LUCIA VIDAL
REDACCION / LA VOZ

Llevan casi cuatro afios con el
agua al cuello. El Instituto Espa-
fiol de Oceanograffa (IEQ) de Vi-
go se ahoga por los recortes eco-
noémicos: La falta de fondos man-
tiene paralizada una maquina vi-
tal para su tarea: la autoclave, que
esteriliza el agua de mar y de la
que depende la supervivencia de
cultivos con los que han estado
trabajando durante tres décadas.

Para que se hagan una idea, es
* como siaun panadero se le ave-
ria el horno. De momento van ti-
rando con un recipiente de pre-
sién mas pequeno, «pero que non
cubre nin de lonxe as nosa ne-
cesidades». La suplente tiene el
tamafio de una lavadora y ya ha
dicho basta‘en tres ocasiones. Y
lo peor es que el expediente pa-
ra la compra de una nueva esta
aprobado. Siguen esperando no-
ticias de Madrid.

El cartel «No funciona» se ex-
tiende a otras instalaciones ba-

sicas, como el ascensor. Los tra-~

bajadores bajan y suben tres pi-
s0s a veces cargados con garra-
fas de hasta treinta litros. Yenla

planta de cultivos, algo asf como

la joya de la corona, no pueden
calentar el agua a la temperatu-
ra deseada, un factor clave pa-
ra la supervivencia de las larvas.
' La burbuja de la penuria esta-
116 en el 2014, momento en el que
la situacion de carencia se agra-
v tras introducirse un nuevo y

EL LABORATORIO MARINO

IEO Vigo: cien afios
haciendo ciencia
sobre el mar

Las instalaciones situadas en Ca-
bo Estai, Canido, son uno de los
nueve centros oceanograficos del
IEO (el segundo gallego esta ubi-
cado en A Coruna), Inauguradas
en 1917, en sus inicios las campa-

" fias de investigacion se realizaban
a bordo de buques de la Marina de

- Guerra. Hoy disponen de dos bar-
cos propios: el Ramén Margalef y
el Angeles Alvarifio. El centro tu-
vo un papel crucial en la respuesta
frente a vertidos como el del Pres-
tige. Su coleccidn de cultivos , con

" microalgas de todos los rincones
del planeta, es una de las mejores
del mundo. Y fueron pioneros, ha-
ce 40 afios, en la cria de rodaballo
en cautividad. Su trabajo da frutos.
Frutos que nos alimentan.

Los trabajadores transportan a pulso garrafas de 30 litros ante la falta de ascensor. ALEX LOPEZ-BENITO

estricto sistema de control eco--

némico y financiero. «Las trabas
gue nos ponen son tan engorro-
sas que acabas dedicando mis
tiempo al papeleo que a lo verda-
deramente importante» lamenta
Juan Bellas, profesor de Investi-

~gacion en el drea de Contamina-

cién Marina. En el 2013 se ejecu-
t6 un 90 % del presupuesto. En
el 2017, menos del 50.

«No es tanto que no disponga-
mos de dinero, como que no se
gasta. Un contrato de personal
esta tardando una media de entre
doce y dieciocho meses. Cuando
los investigadores se incorporan
al proyecto, este ya va por la mi-
tad», lamenta Bellas. Desborda-
do y frustrado. Asi se siente un
equipo que suple la falta de re-

. CUrsos con vocacion y muchas

horas extra. «Tenemos investi-
gadores marinos que son refe-
rencia internacional. Hemos te-
nido que renunciar a proyectos
POrque no nos vemos capaces
de sacarlos adelantey, denuncia.

Dificil ecuacién aquella que
pasa por hacer ciencia competi-
tiva sin medios. «Seria tirar por
la ventana el esfuerzo de muchos

- afios, y todo el prestigio que te-

nemosy, asegura Blanca Alva-
rez-Bldzquez, inmersa en el de-

- safio de criar mero en cautividad:

«Ya lo hemos conseguido con el
rodaballo. Ahora apostamos por
esta especiey», cuenta mientras
se adentra en las zonas de cria,
tras limpiar los zapatos de im-
purezas. «Creemos que el mero
puede dar un gran rendimiento
econdmico. Tiene buen precio y
un crecimiento rapido», aclara.

«Hemos tenido que
renunciar a proyectos
porque no 1nos vemos
capaces de sacarlos
adelante»

Juan Bellas
Investigador del |IEO de Vigo

Con las pesquerias de la tam-
bién llamada cherna en horas

muy bajas, la acuicultura esta lla-

mada a ser el futuro. Y ese futuro
se construye entre estos tanques
en los que también habitan espe-
cies como la raya o el pulpo, con
el que han llegado a cotas nunca
antes alcanzadas en cultivo lar-
vario. Trabajan también con len-
guado, merluza o centolla.

Del lugar donde se disefia el
pescado del futuro, Blanca pa-
sa al rincén donde se analiza la
presencia de microplisticos en
Organismos marinos, una preo-
cupacion creciente: « Hemos en-
contrado plastico donde no debe-

‘ria haberlo, en especies que ha-

bitan en el fondo marino, a pro-
fundidades muy grandes y lejos
de la costa». Hasta qué punto la
presencia de estos toxicos en el

estomago de los animales puede -

afectar a la salud de los humanos
es una de las cuestiones que se

estan investigando, aunque hay .

otras vias de impacto: «Hay sus-

tancias contaminantes en la ro-
pa que vestimos, en el polvo del
aire que respiramos, en los cos-
méticos que utilizamos...». Sus
cobayas son larvas de mejillon
o de erizo de mar. Si hay plasti-
co, probablemente apareceran
malformaciones.

_Bellas hace un resumen del es-
tado de salud de las rias: «Apro-
bamos en contaminantes quimi-
cos, suspendemos en fecales».

Con las impresionantes vis-
tas de las Illas Cies como telén
de fondo, en el departamento de
microalgas nocivas —creado en
1976 tras un episodio de toxina
paralizante de repercusion in-
ternacional— trabajan con la ci-

guatera, que hace estragos en Ca-

narias. «Hainas que afectan ao
sistema dixestivo, outras ao res- -
piratorio... En grandes concen-
traciéns, son acumuladas polos
moluscos que logo comemosy,
dice Isabel Bravo, que muestra
las salas donde se guardan sus
nifias. Parece una tienda de per-
fumes caros, pero estos frascos
no guardan fragancias sino las
algas responsables, entre otras,
de las populares mareas rojas.
«E o que ten ser tan ricos en fi-
toplancton. Pasa como cos cogo-
melos. Hai moitos e estan moi sa-
borosos, pero hai que ter coida-
do», matiza Bravo.

Pablo Carrera acaba de regre-
sar de su tiltima campafia cien-
tifica. Especialista en peldgicos,
los datos obtenidos desde el bar- -
co se traducen ahora en el orde-
nador, donde ensefia la cantidad
de xarda que hay en el Cantabri-
co: «Temos sorte de contar cunha
das poboacions méis estables. Es-
tamos falando de méis dun mi-
1lé6n de toneladas». L4 cruz de la
moneda la pone la sardina: «E a
que esta peor agora mesmo. Nos
80 pescabanse oitenta mil tone-
ladas. Hoxe apenas cinco mily.

Tras su exitosa experiencia con el rodaballo o el besugo, el

-Oceanografico de Vigo fija su objetivo en criar mero en cautividad.

En salas con temperaturas acondicionadas se guardan cientos de

cultivos de microalgas, entre ellas la causante de la marea roja.

Larvas de erizo de mar al microscopio. La presencia de plastico en los
estdmagos de organismos marinos va en aumento.

Las presas vivas que allmentan alas Iarvas de la planta de cultivo se
nutren a su vez de estas algas. FOTOS: ALEX LOPEZ-BENITO




