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Saltan las alarmas en Celeiro y Burela
al desplomarse el precio de la merluza

«Importaciéns masivas e desinformacién» bajan la cotizacion a un tercio de la habitual

S. SERANTES
VIVEIRO / LA VOZ

Julio del 2018 est4 siendo un mes
negro para la reina de los pesca-
dos blancos: la merluza fresca.
No hay precedentes de un desplo-
me de precios como el que ha he-
cho saltar las alarmas en Celeiro
y Burela, los dos puertos merlu-
ceros de Europa por excelencia,
de donde sale la alta gama de la
Merluccius merluccius: la del pin-
cho de Gran Sol. Armadores, tri-
pulantes y gestores del sector se
echan las manos a la cabeza al ver
c6mo las cotizaciones medias por
barco han caido a poco mas de un
tercio de lo habitual. A los pesca-
dores se la pagan en lonja a me-
nos de dos euros el kilo, cuando
suele pasar de cinco.

Nada ha cambiado en la cali-
dad, en las cualidades nutriciona-
les, ni en las garantias sanitarias
del pescado preferido por los con-
sumidores espafioles. 5i la mer-
luza europea fresca es la misma,
épor qué ha perdido tanto valor
este mes una especie que aporta
el 28 % de la facturacién anual de

las lonjas gallegas?

Capturada con anzuelo

Aungue armadores de Celeiro y
Burela indican que los precios
también han disminuido en otras
lonjas, la devaluacion preocupa
especialmente en esos dos puer-
tos de A Marifia lucense, donde
_ la merluza fresca es su principal
fuente de ingresos, con mas de
106 millones anuales, el 75 % de
_toda Galicia con esa especie. Y
con un plus afiadido, porque la
mayoria los aporta la mas presti-
giosa y valorada del mercado, la
que se captura en caladeros eu-
ropeos, una a una, con anzuelo.

Los armadores piden que se investigue la entrada masiva de merluza de otros paises. PEPA LOSADA

De momento, Puerto de Celeiro
ya ha pedido al Ministerio de Pes-
ca que abra una investigacion tras
detectar «a entrada de elevados
volumes de pescada de calidade
regular a prezos moi baixos, a tra-
vés de algiin posto de inspeccion
fronteiriza (PIF)», segiin Eduar-
do Miguez, director adjunto de la
sociedad de armadores que diri-
ge la lonja celeirense. Al contrario
que otras veces, «non procede de
paises terceirosy». No desvela mds
detalles, a la espera de que las au-
toridades espafiolas «comproben
se esas importaciéns cumpren os
requisitos». Miguel Neira, gerente
de Armadores de Burela, gestora
de lalonja de ese puerto, también
cita las importaciones como cau-
sa del desplome de cotizaciones.

Otro factor que coincide con es-
ta crisis de la merluzalo describe
Miguez como «campafias de de-
sinformacién interesadas». Neira
profundiza cuando plantea «ana-

lizar como poden modificar os ha-
bitos de consumo alarmas infun-
dadas, con mensaxes que distor-
sionan a realidade».

Consejos oficiales de consumo
El gerente de Armadores de Bu-
rela lanza «unha mensaxe cla-
ra, cientificamente demostrada
e comprobada por xeraciéns: o
peixe fresco cocifiado como sem-
pre non ten ningiin problema pa-
ra a saude, senon todo o contrario,
porque é moi beneficioso». Subra-
ya que, para comerlo como tradi-
cionalmente en Galicia y en Espa-
fia, «cocifialo é a recomendacion
oficial de Aecosan», la Agencia

. «O peixe fresco
. cocifiado como
. sempre non ten
. ninglin problema»,
. subraya la flota

Espafiola de Seguridad Alimen-
taria, Consumo y Nutricion.

Los dirigentes pesqueros de
Burela y Celeiro aluden a supues-
tos cambios en los consejos para
consumir pescados frescos. Sin
embargo, Aecosan mantiene los
mismos como antidoto contra el
parasito anisakis: «Las prepara-
ciones tradicionales de los pro-
ductos de la pesca (coccidn, fri-
tura, horneado, plancha) inacti-
van al parasito, ya que permiten
alcanzan los 60 grados de tem-
peratura en toda la pieza duran-
te al menos un minuto, sin nece-
sidad por tanto de congelarlo».
Solo en «preparaciones que no
matan el parésito (boquerones
en vinagre, ceviche y pescados
escabechados, sushi,...)», sugie-
re congelarlo y mantenerlo «a
una temperatura de -20 grados
o inferior durante al menos cin-
co dias en equipos frigorificos de
tres estrellas o mas».

El xeito calcula
que agotara en
una semana las 20

toneladas que le
quedan de sardina

E. A. REDACCION / LA VOZ

Por maés que insistieron, Ma-
drid se neg6 a adelantar la rea-
pertura de la campafia de la
sardina como le pedia el xei-
to gallego, ansioso por pescar
después de que tuviese que in-
terrumpir la pesca justo cuan-
do laria de Arousa estaba pla-
gada de xouba. Asi que ten-
drin que esperar al miércoles
para volver a lanzar las redes
y aprovechar las 20 toneladas
que les quedan de las 40 que
la Secretaria General de Pes-
ca les concedi6 para este se-
gundo tramo de la campafia
—de agosto a octubre—. Esas
20 son el resultado de restar el
exceso de capturas del primer
trimestre de pesca —de ma-
yo a julio—, qué hubo que in-
terrumpir bruscamente el pa-
sado dia 11.

La pesqueria se reabrird con
un cupo mas reducido: 25 kilos
por tripulante y dia, a lo que
hay que afiadir 25 por embarca-
cion. «A ver si da sequera para
pescar unha semanay, plantea
Miguel Iglesias, patrén mayor
de Rianxo, molesto porque no
se deje al margen a la flota ar-
tesanal de los TAC (totales ad-
misibles de capturas) y cuotas.
El malestar en el sector es pa-
tente y lo verbaliza Iglesias:
«Ao ICES (Consejo Interna-
cional para la Exploracién del
Mar) haberia que pedirlle que
en vez de facer un estudo dos
peixes o fixese dos marifiei-
ros, porque a este ritmo dentro
de pouco non vai quedar un».

] Supremo confirma que fue laboral el accidente que

sufrié una mariscadora arousana al ir a vender a la lonja

REDACCION / LA VOZ

La Sala de lo Social del Tribunal
Supremo confirma que el sinies-
tro que sufrié una mariscadora
cuando se desplazaba en coche
desde la playa de O Terr6n has-
ta la lonja de Vilanova de Arousa
para vender el marisco fue un ac-
cidente laboral. Lo hizo al deses-
timar el recurso de casacion in-
terpuesto por el Instituto Social
de la Marina (ISM) para unificar
doctrina, al considerar que la sen-
tencia del Juzgado de lo Social de
Pontevedra en el 2015, respalda-
da por el TSXG en el 2106 no en-
traba en contradiccion con otra

dictada en el 2003 por el Tribunal

Superior de Justicia de Asturias.

El 10 de noviembre del 2014,
a Celia Pintos le tocaba por tur-
no vigilar, supervisar y trasladar
el marisco de la playa a la lon-
ja. Acompafaba en el coche a la
patrona mayor de Vilanova, que

- conducia el vehiculo de la cofra-

dia, cuando sufrieron un acciden-
te de trafico. A consecuencia del
siniestro estuvo cuatro meses de
baja por una cervicalgia, pero el
ISM le devolvié el parte por acci-
dente de trabajo alegando que en
el Régimen Especial de Trabaja-
dores del Mar solo tiene esa ca-

lificacién el siniestro «ocurrido
como consecuencia directa o in-
mediata del trabajo que realizan
POT Su propia cuenta» y «no con-
templa el desplazamiento in itine-
re». No lo entendieron asi las dos
instancias judiciales gallegas, que
atendieron a que en la «actividad
de marisqueo ha de incluirse no
solo la extraccion sino la comer-
cializacién», pues «no se entien-
de una funcién sin la otra» y lo
que hacia Pintos «encaja perfec-
tamente en las funciones conexas
con su trabajo por cuenta propia».

Pero ese criterio entra en con-
tradiccidn, a juicio del ISM, con el

que empled el TS] Asturias al ne-
gar la calificacion de accidente la-
boral al que sufri6 un patrén atro-
pellado al cruzar una calle cuando
iba a comprar una pieza para re-
parar una averia en su barco. Sin
embargo, el Supremo no halla tal
contradiccion, puesto que conclu-
ye que la mariscadora desarrolla-
ba una actividad profesional, co-
mo garante de la trazabilidad del
marisco y de su comercializacién,
el patrdn realizaba una actividad
complementaria o instrumental,
con lo que rechaza el recurso de
casacion y considera accidente
laboral el de Pintos.

El malaguefio
Ignacio Lopez
asumira las
riendas de
Salvamento

MADRID / EFE

El secretario ejecutivo de Mo-
vimientos Sociales del PSOE,
Ignacio Lopez Cano, sera el
nuevo director de Salvamen-
to Maritimo, avanzaron fuen-
tes socialistas. Licenciado en
Derecho por la Universidad
de Malaga, master en Direc-
cién de Empresas por la ENAE
de Murciay en Derecho y Ges-
tién del Transporte por la Uni-
versidad Jaume I de Castellon,
Lépez Cano trabajaba desde el
2005 como técnico juridico del
Consorcio de Transporte Me-
tropolitano del Area de Mila-
ga. Gestionara una entidad pa-
blica empresarial que depen-
de del Ministerio de Fomento
y cuenta con un equipo de méas
de 1.500 trabajadores.




