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Madrid sigue sin actuar para frenar
la alarma social por el anisakis

Placeras y lonjas constatan que ni precios ni consumo se han recuperado atin

F. FERNANDEZ
REDACCION / LA VOZ

Una semana después de que ar-
madores, marineros, comercia-
lizadores y placeros lanzasen
su grito de socorro al Ministe-
rio de Agricultura y Pesca pa-
ra que contrarrestase institucio-
nalmente de forma contundente

la campafia de desprestigio con- -

tra la merluza, e indirectamente
contra todo el pescado fresco,
Madrid sigue guardando silen-
cio. Parece no haber nadie en los
despachos que dirige Luis Planas.
Y sucede que, mientras tanto, el
consumidor sigue comprando
menos, para desesperacion de to-
do el sector, guiado por el pani-
co a ingerir anisakis tras la reco-
mendacién lanzada a mediados
de julio por las autoridades sani-
tarias de ampliar de tres a cinco
dias el tiempo de congelacion del
pescado. La alarma sigue activa.
Los precios de la merluza en lon-
jano se recuperan, aunque ha ha-
bido algunos dias que si han re-
puntado levemente, y las pesca-
deras se las ven y se las desean
para vender.

Lo dice de forma irénica An-
gela Barran, placera en el mer-
cado de San Agustin, en A Co-
rufia: «No sé a quién tengo que
darle las gracias por cargarse la
campafa de verano». Denuncia
que hasta sus clientes habituales,
los mas entendidos, se han con-
tagiado del miedo al anisakis. Se
acercan temerosos, mirando de
reojo no solo a la merluza que
expone Angela en su puesto de
* Mariscos Dory, sino a todos sus
semejantes.

Las ventas han bajado desde
mediados de julio, cuando salt6
la polémica, y todavia no se han
recuperado. Y, lo peor, aclara Ba-
rran, es que el bache esti conta-
giando a todo el mercado, no solo
a los puestos de pescado, porque

Anisakis extraidos de una merluza en crudo, durante un curso especifico sobre este parasito. PEPA LOSADA
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se acercan menos compradores.
Angela tiene merluza a la venta,
pero ha tenido que ponerla casi
de saldo para conseguir vender-
la, y ademéas compra menos can-
tidad en la lonja para que no le
sobre: «Hace un afio, el kilo se
cotizaba a 15 euros; ahora, a 10».

«No entiendo qué ha pasado,
el anisakis ha existido siempre,
pero salvo que se coma el pesca-
do fresco crudo, no hay peligro»,
reivindica la vendedora corufie-
sa. Las recomendaciones que lan-
zan las placeras alos clientes que
se acercan a preguntar son las
de toda la vida: cocinar el pes-

cado, v, si se quiere comer cru-

do, congelarlo antes durante 72

. La alarma se desat6
. en julio por una

. recomendacion

. para congelar el

. pescado cinco dias

horas y a -20 grados en un frigo-
rifico adecuado.

Tres semanas después de que
estallase la alarma social, total-
mente infundada y generada arti-
ficialmente a ojos del sector, tam-
poco levantan cabeza armado-
res, marineros y las lonjas, don-
de se mantiene la depreciaciéon
del pescado.

Caida de precios en lonja

.Miguel Neira preside la asocia-

cién de armadores de Burela, que
a su vez gestiona la lonja, una de
las principales de Galicia para la
subasta de merluza. Pese a que al-
gunos dias registro leves repun-

tes en los precios, estos siguen en

. «Fl anisakis es de
. siempre, no hay

. peligro salvo que

. se coma pescado

. fresco crudo»

niveles bajos desde que salt6 la
polémica, explica Neira. El pre-
sidente de los armadores de Bu-
rela denuncid que se ha genera-
do un «problema moi grave de
consumo» y recordd que «esta-
mos 4 espera de que o ministerio
reaccione de forma urxente pa-
ra que informe de xeito correc-
toy, para tranquilizar a los con-
sumidores.

Juan Carlos Corrés preside la
lonja de A Coruiia y el viernes
pasado constataba que la mer-
luza se seguia subastando a un
precio un 50 % inferior al habi-
tual por estas fechas: «El con-
sumidor ya no quiere merluza,
se ha generado una alarma so-
cial desproporcionada», denun-
cia Corras. Pero «el pescado se
vende en las lonjas con todas las
garantias, tenemos veterinarios,
y el consumidor tiene que saber-
lo, por eso demandamos al mi-
nisterio una campafia de promo-

cién yan, reclama.
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Un consorcio de
Dubadi compra la
principal empresa
acuicola del

norte de Africa

REDACCION / LA VOZ

Un consorcio dirigido por la
compafiia de inversion priva-
da Sokotra; con sede en Dubai,
ha comprado el 100 % de L’A-
quaculture Tunisienne (AT),
una de las empresas acuicolas
mas asentadas en el norte de
Africay en la cuenca del Me-
diterraneo. Sokotra est4 espe-
cializada en los sectores de la
agricultura y el acuicola.

La empresa tunecina fue
fundada en 1988 y es la ma-
yor incubadora y criadora de
lubina y dorada del norte de
Africa, con una capacidad de
produccién anual actual de 20
millones de alevines y 1.500
toneladas de pescado.

Con esta operacion, Sokotra
afianza su estrategia de inver-
sién centrada en los sectores
de la agricultura y de acuicul-
tura mediante la construccién
de una cartera de inversiones
en estos sectores, tanto en
Africa como en el sureste asiA-
tico. Albert Momdjian, funda-
dor y consejero delegado de
Sokotra, destacé que Tiinez
sigue siendo un destino muy
atractivo para las inversiones
extranjeras: «Tenemos planes
muy ambiciosos para AT, es-
peramos servir mejor al mer-
cado local de alevines, pero
también al resto del norte de
Africa y a la cuenca medite-
rrianeay, subrayo.

Karim Garnaoui, de AT, des-
tacd que la compaiia tuneci-
na, apoyada por los nuevos in-
versores, «tiene la capacidad
de convertirse en una de las
compaiiias de acuicultura li-
deres en la cuenca del Medi-
terrdneoy. Afiadio que «el co-
nocimiento profundo de la in-
dustria, junto con las fuertes
capacidades financieras y es-
tratégicas de los nuevos inver-
sores, solo pueden impulsar
a AT para ser una de las me-
jores compaiiias del sector».

La produccién de mejillén alcanza ci

El afio pasado salieron
de las lonjas 267.000
toneladas, hasta
superar los 120
millones de euros

M. GOMEZ RIBEIRA / LA VOZ

El mejillén de Galicia goza de
buena salud, algo que se eviden-
cia no solo en el éxito de las exal-
taciones culinarias como la que
se celebré ayer en Rianxo, en la
que los comensales destacaron
la calidad del bivalvo, sino por

las cifras que maneja la Conse-
lleria do Mar. La titular del de-
partamento autondmico, Rosa
Quintana, destaco el récord de
facturacién y de produccién que
se registrd el afio pasado, al con-
tabilizarse 267.000 toneladas de-
sembarcadas en las lonjas de la
comunidad, la cifra més alta de
la dltima década.

La conselleira aporté también
los datos econdémicos resultantes
de la actividad acuicola durante
el 2017. Segiin indico, el mejillén
producido en las bateas gallegas
alcanz6 un valor de unos 122 mi-

llones de euros. Estas cifras su-
ponen un aumento del 11 %, tan-
to en cantidad como en factura-
‘cion, con respecto a las del afio
anterior, y son las més altas de
las registradas en los diez ulti-
mos afios. '

Rosa Quintana puso en va-
lor estos datos, asi como la ca-
lidad de la produccién de bival-
vo en Galicia, en el transcurso

- de la Festa do Mexillén, que es-

te fin de semana celebrd su no-
vena edicion. De hecho, la de la
conselleira Quintana es una pre-
sencia habitual en la exaltacion

gastronomica, lo que le permite
hablar de suimportancia para el
sector rianxeiro con conocimien-
to de causa: «A valoracion que se
pode facer desta cita é moi boa
€ ano tras ano increméntanse os
visitantes a Rianxo».

Destacé asimismo el arraigo
de la actividad bateeira en la eco-
nomia barbanzana y su gran po-
tencial.

Producto saludable

Por dltimo, Quintana destaco
también las cualidades nutriti-

vas del mejillon, que supone mis

ras récord en Galicia

del 95 % de la produccién total
de la acuicultura de la comuni-
dad auténoma: «Temos que fo-
mentar unha alimentacion sau-
dable, e que mellor que facelo co
produto das nosas rias».

Por su parte, el alcalde rianxei-
ro, Adolfo Muifios, destacé que,
ademas de cumplir una funcién
social, celebraciones como la de
este fin de semana, en la que se
sirvieron unas 3.500 raciones, sir-
ven «de escaparate para 0 noso
mexillén, un produto estrela do
noso concello que d4 sustento a
moitas familiasy. :



