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Se acabd la centolla hasta noviembre

Tras una campafia que las cofradias califican como buena, la especie entra en veda
y da paso a otras que cobran protagonismo, como el pulpo, 1a nécora o el lenguado

L. VIDAL
REDACCION / LA VOZ

Desde hoy y hasta el préximo
mes de noviembre decimos adi6s
auno de los inquilinos m4s gran-
des del mostrador de las pesca-
derias, la centolla. En puertos co-
mo el de O Grove, primera po-
tencia gallega en capturas de esta
especie, ya se preparan para cam-
biar las redes y echarle el ojo al
pulpo, la nécora (que regresa a
los mercados tras seis meses de
parén) y el lenguado, «que no ve-
rdn ten moito tirén entre os tu-
ristasy», explica Tofio Otero, pa-
trén mayor de la cofradia de San
Martifio, que admite que, de to-
das formas, la temporada estrella
de la centolla ya habia quedado
atras. «O noso punto forte é den-
de outono ata despois de Reis. A
partir de ai, e ata o veran, é mais
unha especie de acompafiamen-
to, unha maneira de incrementar
as gananciasy.

Las cincuenta embarcaciones
que han ido a la centolla en O
Grove esta campafia han vuel-
to cargadas, aunque los precios
no acompafiaron del todo «nes-
ta tiltima parte», admite Otero,
que lo achaca «quizais 4 abun-
dancia». Lejos han quedado, re-
cuerda, los importes que se al-
canzaban antes de la crisis, all4
por el 2004 6 2005. «No tltimo
Nadal non fomos capaces de que
subira dos trinta, e eso que é un
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Los pésitos estén satisfechos con la cantidad, no tanto con el precio. MARTINA MISER

dos pratos estrela. Ao mellor un
dia ou dous, cando hai anos ten
chegado aos corenta ou cincuen-
ta eurosy». Desde noviembre has-
ta ayer se habian descargado en
lonja casi 65.000 kilos de centolla,
valorados en 915.816 euros, y a un
precio medio de 14 euros el kilo.

Sello de calidad

Una campaila que sin embargo,
no pudo beneficiarse del impulso
del recién estrenado sello de cali-
dad que le acaban de otorgar ala
centolla de O Grove. «Consegui-
molo despois das festas. Pero non
foi doado de obter. Negironnolo

en tres ou catro ocasions. Foi ca-
se unha loita persoal. O que que-
remos é, de cara a decembro, po-
fierlle etiquetas para que en lon-
xa se saiba que o centolo do Gro-
ve foi pescado no Grovey, indica
el patrén meco. «E como un sim-
bolo, como pofiernos a coroa de
reis desta especie», presume, pa-
ra un crusticeo por el que se pe-
lean los grandes restaurantes de
Madrid, Barcelona y Pafs Vasco,
sus clientes mayoritarios.

En la cercana Cambados, que
comparte laria de Arousa con sus
vecinos grovenses, las cosas tam-
poco han ido mal. Asilo confirma

su patrén mayor, Ruperto Costa.

«A campafia foi tan boa como a
do ano pasado ainda que en pre-
zos foi méis frouxa. Chegou a es-
tar a 14 euros tralo Nadaly.

12.500 kilos se descargaron en
la lonja cambadesa en los tlti-
mos ocho meses por un impor-
te de 174.000 euros, frente a los
21.000 kilos desembarcados en-
tre la navidad del 2017 y junio del
2018, cuando se obtuvieron algo
miés de 270.000 euros. El precio
méximo de venta se alcanzé en
diciembre, 45 euros, y el minimo,
7 euros, en noviembre, situdndo-
se la media en 14,63.

Lasardina, a
cinco euros el
kilo en visperas
de San Juan

L. V. REDACCION / LA VOZ

Huele a sardina en el mercado.
Abunda y es barata. Asf que al
mal tiempo —aunque las tlti-
mas previsiones apuntan a que
al menos no llovera la noche
de San Juan—, pescado rico y
econdmico. «La estamos ven-
diendo a cinco eurosy», cuenta
Merchi Rocha Campelo, que
atiende el puesto Peixe Filla
de Luisa, en la corufiesa pla-
za de Lugo. «Atn no es muy
grande del todo pero ya viene
jugosa», comenta. «Est4 sien-
do un gran afio de sardinax.
Segura de que su precio su-
bird «un poquito» de cara al
domingo, «pero como mucho
hasta los diez eurosy, confia.
Hoy es dia de recoger encar-
g0s, si bien la mayoria espera
al tltimo momento. «Algin
barco seguro que descarga el
propio sabado asi que habri
sardina fresca fresca». Y sino,
«de latay, bromea.

Gelu Iglesias la ha puesto
este jueves a cinco euros. «El
martes fue mucho més cara,
a siete y ocho», aunque coin-
cide en que estd mucho mas
asequible que otras tempora-
das. «Este afio el que pase sin
ella es porque quierey.

En el mostrador de Chus Ca-
nicoba la sardina se compré
«preciosa y a seis euros, toda
de la zonay. Recuerda cuando
no hace mucho la vendia afios
«a 15,18 y hasta 20 euros».

Chicote visita Galicia para destapar la venta de marisco
ilegal: «Sino te pillan, esto acaba en la depuradora»
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El programa de televisién ¢Te lo
vas a comer? presentado por el
cocinero Alberto Chicote quiso
destapar en su tltima edicién la
venta, como almeja gallega, de
producto recogido en Portugal
de manera irregular y sin ape-
nas controles. El propio Chico-
te colgaba ayer un tuit en el que
se hacia eco de la noticia publi-
cada en La Voz esta semana y
en la que se daba cuenta de la
aprehension de media tonelada
de molusco escondido bajo man-
tas en un vehiculo que circulaba
por la AP-9 a la altura de Caldas
e Reis. La publicacién iba acom-

pafiada del comentario «Para los
que decian que el programa era
~&nsacionalista y que nos inven-
tabamos las cosas».

Chicote viaj6 hasta Redondela,
donde el patrén mayor de la co-
fradia, Clemente Bastos, asegu-
rg que «una intoxicacion por una
mercancia que piensen que es ga-
llega nos puede hundiry. Bastos
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Imagen dél capitulo sobre la almea ilegal procedenfe de Portugal

explicé que el precio de la alme-
ja gallega oscila entre los 7 y los
14 euros por kilo, mientras que la
ilegal se vende a 3. El espacio co-
nocid de primera mano el trabajo
de las mariscadoras y en la lon-
ja de Vigo comprobé el proceso
de certificacién del marisco ga-
llego. El equipo de Chicote tam-
bién acompafié durante una jor-
nada a los agentes guardacostas
de la comunidad. Ante un carga-
mento sin etiqueta ni registrado,
el transportista alega que «es pa-

ra comer nosotrosy, en referen-
cia a su familia. En un momento
de la grabaci6n se intercepta un
camién con 3.000 kilos de maris-
co ilegal procedente del pais lu-
so. El propietario de la carga ex-
plica que lo compra fuera por-
que «vale menos de la mitad» y
se defiende diciendo que no en-
gaiia a nadie, que lo vende como
portugués «y si luego los restau-
rantes lo presentan como galle-
g0, no s su problema. Chicote
le recrimina: «Porque te han pi-

llado, si no, acaba en las depura-
dorasy, le advierte.

En Madrid, el chef se cita con
el patrén mayor de la Cofradia
de Noia, Adelo Freire, quien de-
nuncia los errores que facilitan
que se cuele almeja portuguesa
como gallega: «Lo que pone no
garantiza su origen. Deberia ser
obligatorio indicar forma y lu-

gar especifico donde se capturay. -

El programa recibe evasivas en
las depuradoras: «éUsted cuan-
do la vende lo hace como alme-
ja gallega o portuguesa?y, inte-
rroga Chicote. El duefio del es-
tablecimiento corta la entrevis-
ta: «Yo no puedo entrar a discutir
siuna almeja procede de una zo-
na o de otra. Me tengo que am-
parar en los certificados que me
dany. Atin hay tiempo para una
tltima cuestién incémoda: «Es
posible que en Portugal falsifi-
quen las guias?». El propietario
admite haberlo escuchado «de
oidas, pero al que le pasa es que
es un ignorantey.

Un turista aleman,
cazado en Poio con
8 kilos de almeja
que habia extraido
de forma irregular
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Ocurri6 ayer por la mafiana en
la zona de A Reiboa. Un operati-
vo conjunto formado por Policia
Local y vigilantes de Guardapes-
cas de la cofradia de pescadores
de San Telmo, en Pontevedra, in-
tervino un cubo con ocho kilos
de almeja de 1a variedad jap6nica
en posesion de un individuo de
origen aleman. Dos de los kilos
tenian un «tamafio inferior a la
talla minima exigida para su ex-
tracciény, por lo que fueron de-
vueltos al mar. El furtivo, un tu-
rista, intent6 evitar el cerco po-
licial ocultidndose entre las ma-
riscadoras.

Se encontraba de paso en lalo-
calidad de Poio, junto a su fami-
lia, y viajaban en una autocara-
vana que tenian estacionada en
el aparcamiento. Ser4 denuncia-
do por una infraccién adminis-
trativa ante la Xunta.




