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Los restaurantes ofrecen
merluza del pincho, cordero
y castana hasta fin de mes

» Medio centenar de establecimientos participan en las Exaltacions
Gastronémicas de la Diputacion y la Asociacion de Hosteleros

R.L.
LUGO. El medio centenar de res-
taurantes de la provincia que
participan en el programa de
Exaltaciéns Gastronémicas que
promueven la Diputacién y la
Asociacién Provincial de Hosta-
leiros promocionardn este mes en
sus cartas la merluza de pincho, el
cordero gallego y la castafia.
Los establecimientos ofrecerdn
. en sus cartas platos preparados
con estos productos desde hoy
hasta final de mes. Se podran
degustar en Son Val, de Antas de
Ulla; O Asador, de Barreiros; A Lo-
nxa, Cerveceria Kiko y Casa Mi-
randa, de Burela; Rio Lea, de Cas-

tro de Rei; Rio de Oro, de Cervo;
Os Pendellos Pulperia, Daydos y A
Faragulla Braseria, de Chantada;
Cantibricoy Complejo O Pifieiral,
de A Fonsagrada; Casa Damidn,
O Lar, Xoyma y Hotel Leytén, de
Foz;y Casa Benigno, de Friol, y
Casa Gaibor, de Guitiriz.

En la capital, los restaurantes
que participan son Campos, Casa
Paco, Meson de Alberto, Manuel
Manuel, Os Cachivaches, Portade
Santiago, Casa Maria, O Cincuen-
ta e Seis y Canedo.

También se suman a esta ini-
ciativa A Horta de Paula, de Mon-
dofiedo; Taperia Centro do Vifio,
Parador de Monforte de Lemos, O

Crelo, Garden, Abadia San Simén,
Manuel Bistrd y Hotel Cardenal,
de Monforte de Lemos; O Rincén y
Parada das Bestas, de Palas de Rei;
Rectoral de Castillén, de Pantén;
Sabe, de O Paramo; Casa Carcia,
de Pedrafita do Cebreiro; San Briz,
da Pontenova; Parrillada Casa To-
1res, de Quiroga; O Lar de Mano-

[

Las jornadas gastronomicas
se desarrollan hasta
noviembre los ultimos

diez dias de cada mes, con
productos diferentes

lo, Parador de Ribadeo, El Oviedo
y A Mirandilla, de Ribadeo; Ponte
Ribeira, de Sarria, y, en Vilalba,
el Parador, Montero y Mesén do
Campo.

Las Exaltaciéns Gastronémicas
... E para comer Lugo comenzaron
en abril y se desarrollan hasta no-
viembre durante los diez iltimos
dias de cada mes, con productos
diferentes en cada una de las oca-
siones.

El diputado de turismo en fun-
ciones, Eduardo Vidal, y el presi-
dente de los hosteleros, Cheché
Real, recordaron que Burela es el
primer puerto gallego comercia-
lizador de merluza de pincho. La
captura de esta especie tiene un
altisimo impacto socioeconémico
en A Marifia. En 2018, los ingre-
sos por primera venta de merluza
de pincho ascendieron a unos 44
millones de euros, segln se re-
cordé ayer en la presentacién de
las Exaltaciéns Gastronémicas. EL
70% de 1a merlua de pincho fresca
que se comercializa en Galicia se
vende en Lugo.

La provincia de Lugo también
cuenta con el 40% del censo (unas
1.100 reproductoras) de oveja ga-
llega. Hay cerca de 35 ganaderias
de esta raza y la venta de corderos
para autoconsumo y restauracion
constituye una importante fuente
de ingresos. En los iltimos afios
se produjo un aumetno de gana-
derias dedicadas a la cria de estos
animales.

En cuanto al sector de las casta-
fias, en Galicia se comercializan
entre 15.000 y 20.000 toneladas
cada afio, en funcién de la tem-
porada. Supone un volumen de
negocio de entre 30 y 45 millones
de euros al afio para el sector pro-
ductor y llega a 100 millones en
las vertientes transformadora y
comercializadora.

La vocacién de las Exaltacions
Gastronémicas es contribuir a la
economia del sector primario y fo-
mentar el turismo gastronémico
en la provincia desestacionalizan-
do el consumo de productos. En
abril y mayo se promocionaron la
faba de Lourenz3, 1a ternera galle-
ga, los grelos y varios quesos.

La digitalizacion y la
robotica centraron una
jornada de innovacion

» Técnicos de distintos
sectores analizaron, en
el CIFPAs Mercedes,

la influencia de las
tecnologias en el
desarrollo empresarial

s.C.

t scorbelle@elprogreso.es

LUGO. La creciente importancia
dela digitalizacién y la robética en
el desarrollo empresarial centré
ayer la jornada ‘Estrategia e in-
novacién en la nueva era digital’,

sobre innovacién tecnolégica, or-
ganizada por la empresa Triplem
en el CIFP As Mercedes, que contd
con la colaboracién también de la
consultoria de formacién e-lear-
ning Noa Innova.

La jornada se celebré desde las
diez hasta las dos e incluyé la in-
tervencién de catorce ponentes, de
distintos sectores empresariales,
entre las que destacaron las delos
representantes del Centro Tecno-
légico de la Universidade do Min-
ho (Portugal), de una empresa de
robética de Porrifio (Pontevedra) o

el emprendedor Antonio Paraiso, -

especialista en marketing digital

hi’i a la jornada, en el CIFP As Mercedes. XesUs PONTE

de marcas de lujo, que destacé la
importancia de contarle al cliente
la propia historia de la empresa
como estrategia de ventas.

Otra de las charlas que capté la -

atencién del publico fue la del lu-
cense Octavio Vazquez, de Grani-

tos PCM, empresa que suministra
la piedra para la restauracion dela
Sagrada Familia.

También destacaron las pro-
puestas de Ivan Caloto, sobre pla-
taformas digitales para jovenes
emprendedores.

Lugo

Carlos Pérez y
Carmen Daporta
se alzan con

los premios de
Poesia Eucaristica

REDACCION

“ LUGO. El jurado del V Certa-
men de Poesia Eucaristica,
que organiza el Centro Euca-
ristico Lucense, fallé los pre-
mios y los ganadores son, en
adultos, Carlos Pérez Sanchez,
con la obra ‘Canto Eucaristico’,
y en la modalidad infantil,
Carmen Daporta Cenddn, con
una pieza titulada ‘O Corpus
Lucense’,

Los ganadores recibiran 500
y 200 euros, respectivamen-
te, en un acto que se celebrard
mafiana a las doce y media del
mediodfa en la sede del Obis-
pado de Lugo.

Los segundos premios fue-
ron para Feliciano Ramos Na-
varro, por ‘Alegoria Eucaristi-
ca’ enla modalidad de adultos
y para Isabel Caeiro Marifio,
por ‘Santisimo Sacramento de
Lugo’, en infantil. Recibirdin
250 y 100 euros, respectiva-
mente.

Los cuatro ganadores veran
publicadas sus obras y en la
categoria infantil los premios
se completan con libros y ma-
terial escolar.

£e
Begasa
Mejoras en la Red Eléctrica

Estamos mejorando la calidad del
suministro eléctrico y, por trabajos de
puesta en marcha de instalaciones y
operaciones de mantenimiento, nos
vemos en la obligacion de interrumpir
temporalmente el suministro en las
fechas, horas y lugares que se indican.
Se deberé considerar que |a red estd
siempre en tensi6n, De finalizarse los
trabajos antes de la hora indicada, el
suministro se repondré de inmediato y
sin previo aviso.

Disculpen las molestias.
AYUNTAMIENTO: RIBADEQ
Martes 25 de Junio de 02:00 a
04:00 horas .
CD9529/WR29818

Poblacién: Galos (Viseldn Sta.
Maria), Ribadeo, C/Grupo F°
Iglesias, Jardin, Virgen del Camino,
Rafael Fernandez, Benito Prieto,
Avda. América

Martes 25 de Junio de 04:00 a
06:00 horas

CD13017/WR29826

Poblacién: Ribadeo

C/Antonio Otero, Fontenova,
Méndez, San Julidn, Padre
Sarmiento, Muralla, Rodriguez
Murias, San Miguel, Viejo Pancho,
Villafranca del Bierzo

Miércoles 26 de Junic de 14:00 a
15:00 horas

CD13635/WR29830

Poblacién: Cinxe, Dompifior,
Folgosa, Vilar (Pifiera San Xoan)
AYUNTAMIENTO: LUGO
Martes 25 de Junio de 06:00 a
09:00 horas

CD13265/WR29578

Poblacion: Lugo

C/Gaviota, Monte Adairo, Peto, San
Xose, Tres Marfas, Venancio Senra,
Das Gandaras

Teléfono de informacion: 200 505 249
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Merluza del pincho de Burela en
las Exaltacions Gastronomicas

DELEGACION

A MARINA. El programa de pro-
mocién gastronémica Exalta-
ciéns Gastronémicas, en el que
participan 50 establecimientos
de hostelerfa de 23 municipios de
la provincia, incluyen este mes la
merluza del pincho, junto al cor-
dero de raza oveja gallegay a la
castafia de Galicia para elaborar
sus meniis.

En la presentacién participé
junto al diputado provincial de
turismo en funciones, Eduardo
Vidal y al presidente de la aso-
ciacién provincial de hosteleros,
Cheché Real el gerente de Absa,
Miguel Neira.

Los presentes recordaron que
mas del 70% de la merluza de pin-
cho fresca que se comercializa en
Galicia se vende en Lugo.




