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La bajura gallega coloca sus peces mas
frescos en las mesas de los grandes chefs

Las estrellas Michelin
han sucumbido a la
excelencia de los
productos que sirve
esta cooperativa
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Dice que por sus venas corre san-
gre salada. Es nieto, hijo y herma-
no de marinero, asf que su desti-
no estaba de alglin modo predes-
tinado. Su formacién empresarial
hizo el resto. Laidea, que ya le ha-
biarondado en la cabeza a su pro-
genitor, acabo por fraguarse de su
mano hace ahora diez afios. El ob-
jetivo: buscar una opci6n de fu-
turo para el mar dando un salto
de calidad. Hoy son cien embar-
caciones las que colaboran con
Artesans da Pesca, desde Fiste-
rraa O Grove. «Ao principio eran
mais, pero houbo xente que que-
dou no camifio porque non enten-
dia a nosa filosofiay, un modo de
hacer que no tenia tanto que ver
con darle valor afiadido al pesca-
do, «sendén con non quitarlloy, ex-
plica Roberto Rodriguez Prieto.
«0O bo trato que se lle dea ao
peixe vai dende respectar as tem-
poradas, os tamafios, as zonas de
pesca...», dice este experto al que
jamas le darian panga por merlu-
za. Las virtudes de la pesca arte-
sanal que practican en esta coo-
perativa se reflejan en una maxi-
ma: «Nin os peixes son parafu-
sos nin nés somos unha fibrica
en serie». Ponen un mimo exqui-
sito desde el momento en que el
pez se convierte en pescado. Y
eso significa controlar al milime-
tro los tiempos que transcurren
desde que la presa pica hasta que
muere, ¥, luego, como se conser-
va. «Non é o mesmo un xurelo
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El chef Pepe Solla trabaja desde hace afios

con la cooperativa Artesans da Pesca.

que leva duas horas pelexando e
logo morre con xeo ca se o colles
con anzol e nun minuto o desca-
bezas e o desangrasy, matiza Ro-
berto Rodriguez.

Producto de temporada

En Artesédns da Pesca la voz can-
tante de la relacién entre provee-
dor y cliente no la lleva la deman-
da, sino la oferta. Asi como el ve-
rano es tiempo de fruta de hueso,
agosto en el mar es temporada de
sanmartifio o palometa roja, «pe-
ro desaconsellamos peixe plano
como rodaballo ou linguado».
¢Un temor confesado como ne-
xo de unién que es entre un sec-
tor y otro? «O ego do chef. Tifia
medo de que non se deixasen ase-
sorar, pero iso cambiou. Agora o
cocifieiro vai da man do produtor,
porque féra da cocifia necesita in-
formaciény. Y prueba de ello es
el recuerdo que rescata sobre un

cliente que puso en duda el ori-
gen de una merluza: «Dicia que
era demasiado escura. Eu expli-
caballe que era moi fresca e ain-
da non asentara, e que por iso tifia
aquela cor. Ao final, mandeille ou-
tra pescada e cando a viu tres dias
despois, xa repousada, e branca,
chamou para pedir desculpasy.
Pepe Solla es uno de sus com-
pradores mas fieles y tempranos.
«Unha vez dixo, nomeédndonos,
que un bo xurelo non era peor
que un bo rodaballo, e que desde
logo era moito mellor ca un mal
bogavante». Ambos se entendie-
ron a primera vista, unidos por
una caracteristica comun, la au-
toexigencia: «Dixome: “Eu non
quero unha boa robaliza. Quero
a mellor”». En definitiva, que no
es tanto la especie en si sino c6-
mo ha sido alimentada y tratada,
lo que le confiere categoria.
Luego vendrian Javier Olleros,

Suso Crespo, Paco Pérez, Alfon-
so Castellano o César Martin.
Un universo de estrellas Miche-
lin rendido a los encantos de la
pesca de bajura made in Galicia
¥ que ejerce como banco de prue-
bas de sus criaturas.

El boca a boca se ha converti-
do en la principal via de contac-
to, eso si, siempre con los pro-
pios chefs como interlocutores
validos. «IN6s non queremos tra-
tar co xefe de compras dun res-
taurante». La frescura la garan-
tiza un servicio de caricter ur-
gente. «Se vai para o Mediterra-
neo, sae de aqui 4s seis da tarde
e chega al6 4s nove da mafia do
dia seguintey. Un transporte por
carretera al que se afiade avion,
cuando se trata de clientes mas
exoticos: «Un cocifieiro aleman
probou o noso produto nun lo-
cal catalan e dende aquela esta
facéndonos encargasy.

El armador del barco de Ribeira retenido en Irlanda:
«Non penso pagar esa fianza. E desproporcionada»
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El armador del barco de palan-
gre Mestre Bobicha, el ribeiren-
se Juan Francisco Pérez, calificd
ayer de despropoésito la cuantia
fijada para que la embarcacién
pueda zarpar del puerto de Irlan-
da en el que esta retenida porque
una patrullera encontrd dos boyas
sin la correspondiente identifica-
cién. Le reclaman unos 153.000
euros: «Eu non pago esa fianza.
- E desproporcionada. Nés temos
todo en regra e estabamos traba-
llando en augas comunitarias».
Segiin Pérez, «lanzaronse varias

ao mar, e diias ian sen marcar. En
calquera sitio iso seria unha falta
leve. Pagas unha multa e segues a
traballar». A esta cuantia hay que
sumar los 15.000 euros del aboga-
do que consiguieron a través de
la consignataria, y sobre el que el
armador tiene sus reservas: «Xa
estamos buscando outro, porque
Non se presentou ao Xuizoy.

Un traductor no homologado

Pérez describe una situacidén
dantesca. Después de que el bar-
co, con bandera de Portugal, fue-
ra retenido y llevado a aguas ir-

landesas, el patron del Mestre
Bobicha e hijo del armador, José
Ramoén Pérez, comparecié ante
el juez en Cork. Tuvo que decla-
rar sin su letrado, que no acudid

¥, segtin explica su padre, conun.

traductor no homologado: «Ao
parecer era un camareiro dun
restaurante». Si la empresa ar-
madora no abona la cantidad re-
clamada, la embarcacién debe-
ra permanecer en Irlanda hasta
la celebracién del juicio, que ha
sido fijado para finales de octu-
bre: «O inverno xa o perdemosy.

El palangrero tiene en sus bo-

degas unas diez toneladas de pez
espada. La tripulacién del Mestre
Bobicha est4 integrada por diez
hombres. El patrén, José Ramdn
Pérez, y el jefe de maquinas, Juan
Francisco, son hijos del armador.
Otros tres miembros son por-
tugueses y el resto, indonesios.
Las autoridades portuguesas,
que estn al tanto de su situa-
cién, colaboran para que todo
se aclare pronto. Su intenci6n es
realizar las gestiones precisas y
conseguir un representante legal
que pueda hacer posible que la
embarcacion logre zarpar.

Pescadores de
Corme y Burela s¢
unen a Celeiroy
A Corufia para
reciclar basura
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Se calcula que cada afio llegar
al mar 8 millones de tonelada
de plastico, de las cuales el 759
terminan en su fondo, provo
cando graves consecuencia
en los ecosistemas marinos.

Mas de 1.300 pescadores ga
llegos colaboran ya en el re
ciclaje de basura marina. Lo
puertos pesqueros de Burela:
Corme, con el apoyo de Porto
de Galicia, se acaban de suma
a Celeiro y A Corufia para par
ticipar en el proyecto Upcy
cling the Oceans, que recupe
ra residuos del mar para dar
les una segunda vida a travé
de su transformacién en hil¢
de primera calidad. Impulsad
por Ecoembes y la Fundacit
Ecoalf, 85 barcos gallegos par
ticipan en esta iniciativa: cator
ce de A Coruiia, siete arrastre
ros de Burela, medio centena
de embarcaciones de Celeiro-
otras catorce en Corme. En ca
dauno de esos puertos se hai
colocado contenedores par
que los pescadores deposite
directamente los residuos.

El proyecto arrancé en la co
munidad gallega el afio pasa
do, en las instalaciones por
tuarias de la capital herculinz
v con el apoyo de Puertos de
Estado. Gracias a la colabora
cion de 140 pescadores, en do
ce meses se consiguieron saca
1.105 kilos de residuos del fon
do marino, de los que 787 fue
ron plasticos. A nivel naciona
alo largo del 2018 se lograro
recoger un total de 140 tone
ladas, gracias a la implicacid:
de més de 3.700 pescadores
620 barcos en 40 puertos de
Mediterraneo, el golfo de Cé
diz y Galicia.

Compromiso del sector
Segiin Nieves Rey, director
de comunicacién de Ecoem
bes, «no podemos ser indife
rentes ante un problema cc
mo el de la basura marina. Si
duda, la incorporacion de nue
vos puertos en Galicia es un
fantstica noticia que mues
tra el compromiso de los gz
llegos con los entornos mar.
nos que les rodeany. Por s
parte, Javier Goyeneche, pre
sidente y fundador de la Fur
dacién Ecoalf, asegurd sentirs
muy satisfecho con la acogid
del proyecto: «Estamos mu
contentos con la evolucion. E
e] 2015 arrancamos con nuey
puertos y a dia de hoy, gracia
a la involucracién del secto
tenemos una red consolidz
da, que demuestra que es pos
ble darles a estos residuos un
segunda vida convirtiéndolc
en productos de alta calidad
duraderos».



As frotas de Burela e Celeiro simanse a un
proxecto que recupera lixos marifios para
reciclar

Calcilase que anualmente oito milléns de foneladas de plastico chegan ao mare o 75%

terminan na seu fondo

By Redaccién - 25 Agosto, 2019
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EFE. Os portos pesqueros de Celeiro, Burela e Corme sumaronse ao da Coruia para
participar no proxecto ‘Upcycling the Oceans' que recupera os lixos marifios para
reciclar e darlles unha segunda vida, sumando asi mais de 1.380 pescadores galegos que
colaboran nesta causa.

Calcilase que anualmente oito milléns de toneladas de plastico chegan ao mare o
75% terminan no seu fondo, provocando graves consecuencias nos ecosistemas
marifios, unha contorna de vital importancia para Galicia, informou Ecoembes nun
comunicado.

SETE BARCOS BURELAOS, 50 CELEIRENSES

A iniciativa, que impulsan a propia agrupacion ecoloxista e a Fundacién Ecoalf de xeito
conxunto e coa que colabora Portos de Galicia, ¢ a primeira deste tipo que se lanzou en
Espafia e conta coa colaboracién de 40 portos en todo o pais.

En total, xa son 85 barcos galegos os que participan nesta iniciativa, de forma que aos 14
barcos que participan na Corufia, suméaronse sete arrastreiros en Burela, facendo
tameén participe‘ao resto da frota; preto d& 50 embarcaciéns en Céleiro e 14 en
Corme.

Coa implantacién do proxecto ‘Upcycling The Oceans’, que no porto da Corufia arrincou
en 2018 co apoio de Portos do Estado, e & colaboracién de 140 pescadores corufieses &
fronte deses 14 barcos, o pasado ano conseguiuse liberar aos fondos marifios de 1.105
kilogramos de residuos, dos que 787 quilogramos eran plasticos.



“SEGUNDA VIDA” PARA OS RESIDUOS

Ademais, a nivel estatal ao longo de 2018 logrouse recoller un total de 140 toneladas de
residuos e o proxecto conta na actualidade coa colaboracion de mais de 3.700
pescadores e 620 barcos en 40 portos do Mediterrédneo, o Golfo de Cadiz e Galicia.

Neste sentido, a directora de comunicaciéon de Ecoembes, Nieves Rey, afirmou que “a
incorporacion de novos portos en Galicia a esta iniciativa é unha fantastica noticia que
mostra o compromiso dos galegos coas contornas marifias que os rodean”.

Pola stia banda, o presidente e fundador da Fundacién Ecoalf, Javier Goyeneche, dixo
que o obxectivo “non € so6 extraer o lixo que esté esnaquizando os ecosistemas marifios
senén demostrar que é posible darlle unha segunda vida converténdoo en produto de alta
calidade e duradeiro”.



