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La ciencia se pone al servicio de la pesca
en este laboratorio flotante y ecolégico

Subimos a bordo del

buque Miguel Oliver,
donde estudian
cémo reducir los
descartes y mejorar
su supervivencia

L. VIDAL
A CORUNA / LA VOZ

Se bot6 en Vigo el 6 de julio del
2007, y al puerto olivico regre-
s6 esta semana para emprender
una nueva campafia cientifica. El
Miguel Oliver, el mas grande los
tres navios del Ministerio de Pes-
ca que se dedican a la investiga-
cién oceanografica, recalé ayer en
A Coruiia. A bordo de este buque
ecolégico y silencioso viajan vein-
titrés tripulantes y una veintena
de cientificos que, hasta el préoxi-
mo 10 de septiembre, se ocupa-
ran de cémo reducir los descar-
tes, mejorar la selectividad y au-
mentar su supervivencia en el ca-
ladero del Cantibrico Noroeste.
La informacion que recaben sera
muy valiosa a la hora de cumplir la
normativa que, desde el 1 de ene-
ro, obliga a desembarcar en puer-
to todas las capturas realizadas.
Uno de los campos de actua-
cion de la camparia Descarsel
(Descartes Selectivos) tiene que
ver con el disefio de redes eficien-
tes. {Malla cuadrada o romboidal?
{Cudl es la mejor para permitir el
escape de los peces? «Vamos ex-
perimentando con distintas for-
mas, hasta encontrar la que mas
se ajusta al comportamiento de
cada especie», explica Julio Va-
leiras, investigador del Instituto
Espaiiol de Oceanografia (IEO)
de Vigo. El arrastre captura al-
rededor de 150 especies distin-
tas, con merluza, bacaladilla, ra-
pe, gallo, jurel o caballa a la ca-

El ministro de Pesca en funciones, Luis Planas, observa un ejemplar de angula. M. MiGUEZ

beza, pero en sus redes también
caen peces planos de escaso in-
terés econémico, «y, sobre todo,
juveniles, que es el gran proble-

, ma de los descartes», apunta Va-

leiras, ademés de las que, aun te-
niendo gran valor comercial, no
se puedan capturar «porque se
ha agotado la cuotax.

turel a la fuga!

Imagenes submarinas permiten
a estos cientificos conocer mejor
como se mueven la caballa y el
jurel, que son «muy activas den-
tro de los copos, tienen un gran
reflejo de escape, y una vez atra-
pados son capaces de atravesar la
malla», 0 la merluza, un poco me-
nos avispada a la hora de fugarse.
El afio pasado, el trabajo del
IEO permitié conseguir una exen-
cién para la flota espafiola en lo
tacante a la obligacién de desem-
barque en el caso de la raya. Fue
posible gracias a que demostra-*
ron que esta especie sobrevive a
la captura accidental y posterior

devolucién al mar. En los tanques
de la sala de operaciones del Mi-
guel Oliver nadan varios ejempla-
res de rayas. «Las hemos recogi-
do estos dias en las Sisargas y las

. Cies», explican varios miembros

del equipo, mientras nos ensefian
los cédigos de barras que llevan
implantados, y que permiten ha-
cerles un seguimiento.

A su lado, una cinta transpor-
tadora, adonde caen, desde cu-
bierta, y a través de una tolva, los
peces capturados, que se pesan y
miden manualmente. Al menos,
hasta que no se ponga en marcha
el llamado E-Observer, que per-
mitird hacer un muestreo auto-
matico. «Es como el sistema de
reconocimiento de imagen que
emplean en Hong Kong para re-
conocer a los que participan en
las protestas, pero aqui, en vez
de caras, son pecesy». Separados
en bandejas, algunos ejemplares
recién capturados, como una an-
gula jardinera, varios gallos, un
ochavo o algunos rapes peque-

fios. Asi pueden saber lo que en-
tra en las redes y en qué propor-
cién. «Este caladero es muy par-
ticular —apunta Valeiras-—. Hay
una mezcla de especies. Encon-
tramos planas, fusiformes, cilin-
dricas, pelagicas...».

A 7 kilémetros de profundidad

En la sala de actstica, pantallas
dificilmente interpretables para
legos en la materia. Son planos
cartograficos de los fondos ma-
rinos. La sonda del Miguel Oli-
ver tiene un alcance de 7.500 me-
tros. Un equipo de gedlogos se
encarga de transformar las ima-
genes en datos. «El sistema gene-
ra mapas de la orografia del fon-
do y de su calidad: si es arena,
si es grava, y qué elementos van
asociados a ese suelo, por ejem-
plo qué tipo de esponjas habitan
en €l», cuenta Crisanto Devesa,
primer oficial y el mas veterano
del barco. Buscan y localizan eco-
sistemas vulnerables para poder
protegerlos.

«Espafia esta

a la vanguardia
en sostenibilidad
de los recursos
pesqueros»

El ministro de Pesca en funciones
ejercio ayer de invitado de honor
en un bugue cuyo nombre le era
familiar. Miguel Oliver fue un bié-
logo marino «que, azares del des-
tino y probablemente de la edad

_ —recordé Planas—, pude cono-

cer». Estuvo al frente de la Secre-
taria General de Pesca entre 1982
y 1986, «un momento clave de la
historia reciente de nuestro pais,
cuando culminamos nuestras ne-
gociaciones de adhesi6n a la Co-
munidad Europea, reconocid el
ministro.

Planas se deshizo en elogios ha-
cia el equipo y la equipacién. El
barco estd dotado de la dltima tec-
nologia en materia de investiga-
ci6én oceanogrifica y pesquera.
«Se trata de un auténtico labora-
torio flotante provisto de sistemas
«de navegacidén y posicionamien-
to, que proporciona una informa-
cién de primera calidad para eva-
luar el estado de las pesquerias y
cumplir con los objetivos de la po-
litica pesquera cominy, asegurd.

La campafia Descarsel, que se
extiende desde la linea de cos-
ta hasta unos 500 metros de pro-
fundidad, pone especial atencion
a pesquerias de gran valor como
el jurel, la caballa, la bacaladilla
y el ochavo, la merluza, el rape o
el gallo, pero también a la super-
vivencia de especies invertebra-
das demersales como rayas, pe-
ces planos y hasta cigalas. «To-
dos los datos que aqui se recaban
—afiadi6é Planas— permitirdn a
Espafia llevar mejores argumen-
tos a las negociaciones de Bruse-
las, por ejemplo en lo relacionado
con exenciones a las obligaciones .
de desembarque o sobre el esta-
blecimiento de tamafios minimos
de referencia», para terminar ase-
gurando que «solo con sostenibi-
lidad habra recursos pesqueros.
Y en eso estamos a la vanguardia
internacional».

Burela cierra la costera del bonito con un
aumento del 6 % en volumen de negocio

REDACCION / LA VOZ

La costera del bonito se cerrd
este afio en el puerto de Burela
con un incremento del 6 % en
el volumen de negocio, gracias
a una facturacion de 4,9 millo-
nes de euros tras la comerciali-

zaci6n de 1.277.000 kilos de este .

tinido, segtin informo el gerente
de la Asociacién de Armadores
de Burela (Absa), Miguel Neira.

Segin Neira, estos resultados
son «satisfactorios», aunque ha
sido una «costera cortay, porque
«el pasado 27 de agosto se de-

creto el cierre de la actual cam-
pafia, por haber «consumido la
cuota» de pesca asignada a nues-
tro pais.

En ese sentido, recordd que «es
el cuarto afio en el que la costera
se cierra por haber consumido la
cuotay, a pesar de la «abundan-
cia de bonito» que se ha detec-
tado en los caladeros, mientras
que antes la campaifia se cerra-
ba cuando «se producia un des-
censo» notable de las capturas.

«Nos hubiese gustado poder
seguir pescando en septiembre

y octubrey, dijo el gerente de
Absa, quien opina que hay que
seguir luchando para conseguir
un «incremento de cuota de es-
ta especie».

Neira valor6 el hecho de que
51 embarcaciones con base en
otros puertos del Cantédbri-
co hayan vuelto a confiar —al
igual que los cuatro barcos que
parten de Burela— en A Mari-
fia para descargar aqui sus cap-
turas. En la lonja del puerto de
Burela operan un total de 150

-comercializadores.

y meiga, lo mas
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Las pescaderias espafiolas pre-
vén que la campafa de verano
finalizara con unas ventas simi-
lares a las del 2018 y que €l pro-
ducto «estrella» seguira sien-
do la sardina, con una deman-
da también elevada de merluza,
salmén o bonito. Segiin el balan-
ce de la temporada estival que
realiza cada afio la Federacion
de Detallistas de la Pesca (Fede-
pesca), en las zonas costeras, en
las que estos meses aumenta el
consumo de pescado, las espe-

Jurel, pescadilla, sardina ibérica

vendido en las

pescaderias gallegas este verano

cies méas demandas por los tu-
ristas nacionales y extranjeros
siguen siendo la sardina, el sal-
mon, el boquerdn, la merluza, el
emperador o el bacalao.

En el caso de Galicia, y en ba-
se a datos proporcionados por
los compradores de pescado del
puerto de A Coruiia, las ventas
no fueron buenas porgue hubo
menos pescado que otros afios,
sobre todo por el temprano ago-
tamiento de la cuota de sardina.
Los productos estrella fueron ju-
rel, pescadilla y meiga (gallo).



