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ESCANDALO ALIMENTARIO EN EL REINO UNIDO

jUn tiburén en mi «fish & chips»!

Los britdnicos,
horrorizados tras
probarse con técnicas
de ADN que lo que
habia rebozado

- era carne de escualo

E. ABUIN
REDACCION / LA VOZ

El fish & chips ha sido el pro-
tagonista del dltimo escandalo
alimentario en el Reino Unido.
Mientras Espafia lidia con 1a lis-
teriosis de la carne mechada, los
briténicos tratan de recuperar-
se del horror que les ha produ-
cido descubrir que, al consumir

su excelencia culinaria m4s in- -

ternacional —con permiso del
roast beef—, se habian comido...
itiburén!

La poblacién atin trata de con-
tener las nduseas que le ha pro-
vocado la investigacién llevada a
cabo por el periédico britinico
Daily Mirror, que envié a anali-
zar eFADN de varias raciones de-
fish & chips y revel6 que, en lu-
- gar de bacalao, eglefino, carbo-
nero, salmén de roca u otro de
los pescados habituales, estaban
elaborados con distintas especies
de escualos. De la investigacion
del Daily Mirror se hicieron eco
todos los medios de comunica-
cién britanicos, que pusieron el
foco, ademis, en que las que es-
taban rebozadas dentro de los
chippies se trataba de especies
amenazadas. Ni que decir tiene
que la digestién de los britini-
€os se cortd como si les hubie-
sen dicho que lo que habian co-
mido era carne de perro.

Pero lo peor es que, a tenor
de los resultados de la investi-
gacion, resulta que dar cambia-

FISH!& CHIPS

La ingesta de protemas marinas de los brltamcos esté por debajo de Ia media de la UE ED svxss REUTERS
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zo en el fish & chips es mas habi-

tual de lo que podria parecer. Y
€s una practica que est4 extendi-
da por todo el pafs. Porque de las
15 muestras recogidas, en todas
se encontré tiburén. Y eso que
se tomaron en ciudades brit4ni-
cas tan dispares como Bourne-
mouth, Brighton, Clacton, Great
Yarmouth, Newquay o Poole.

Diferentes especies

Con las técnicas de ADN que
aplicaron, los cientificos descu-
brieron que en 10 raciones lo que
habia rebozado era spiny dogfish
(Squalus acanthias), que en es-
pafiol viene a ser la mielga. En
las cinco restantes se trataba de
starry smooth-hound (Mustelus
asterias), lo que aqui serfa una
musola dentuda, pariente cerca-
no del cazén, que aunque no es
plato habitual en los mends pa-
trios, siaparece en la dieta de al-

gunos gallegos.
Ahora bien, tras el sobresal-

‘to inicial que ha revuelto las tri-

pas de unos ciudadanos no de-
masiado habituados al consumo
de pescado y con un exacerba-

do celo medioambiental, las in-

formaciones relativizan el peca-
do al matizar eso de que se esta-
ban comiendo tiburones amena-
zados. Aunque cargan las tintas
en que los escualos son especies
que tardan muchos afios en al-
canzar la madurez sexual y, por
tanto, en reproducirse, admiten
que la legislacién comunitaria
permite capturar y comercializar
varias especies de tiburén. Es el
caso del marrajo o de la tintore-
ra que captura la flota gallega. Y
también reconoce que la miel-
g4, cuya comercializacién esta-
ba antes prohibida por el Reino
Unido, en la actualidad puede

ser vendida —y servida— si se

trata de ejemplares que han cai-
do de forma accidental en las re-
des pesqueras.

Asi que lo del posible atentado
medioambiental queda descarta-
do, pues, como aclararon fuentes
del Departamento de Medio Am-
biente, Alimentacién y Asuntos
Rurales del Gobierno britdnico
(Defra) al sensacionalista The
Sun, en el fish & chips puede ha-
ber tiburén «si han sido captu-
rados legalmente y de manera
sostenibley.

Poco comedores de pescado

Queda en pie el esciandalo ali-
mentario. Y no por la composi-
ci6én de las piezas, que es gené-
rica y tanto lleva bacalao, como
granadero o cualquier otro tipo
de pescado, sino porque la mayo-
ria de los consumidores descono-
ce lo que come. Y la mayoria de
los que venden, lo que dispensan.

Consumo
de pescado en la UE
En millones de toneladas
Portugal - 559
Espari SRR
Francia i ; 339
Luxemburgo 32
Malta 315
Italia 28,4
Suecia 26,9
Letonia 26,3
EU- 23- 25,1
Reino Unido 24,3
Bélgica 23,7
Finlancia 23,3
Dinamarca 229
Cﬁipre 22,7
Holanda 22,2
Iranda 22,1
Croacia 18,4
Grecia 17,3
Estonia 17,2
Lituania - 149
Polonia 13,6
Austria 13,4
Alemania 13,4
Esiovenia 10,7
Eslovaquia 3 8,2
Rep. Checa 7,8
Rumania 6,2
Buléaria ! 6,2
Hungria 4,8
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Pues los propietarios de estable-
cimientos que dispensan fish &
chips no son conscientes de que
estén vendiendo tiburén en lugar
de bacalao. Lo admitié uno cuan-
do el Daily Mirror le pregunté
que llevaba: «No tengo ni ideay.

Claro que eso ocurre en un
pais no demasiado familiariza-
do con el consumo de pescado.
Poco méis deben comer que el
que va en el fish & chips, a tenor
de los datos comunitarios. La in-
gesta de proteinas marinas de los
britinicos est4 por debajo de la
media de Ia UE.

El

Foro Acui repasara los retos de la

miticultura ante el cambio climatico:
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La isla de A Toxa volveri a ser

2N un mes escaso —Ilos proximos
dfas 10 y 11 de octubre— escena-
rio del Foro dos Recursos Mari-
fios e da Acuicultura (Foro Acui).
Una cita que este afio alcanza su
22 edicién poniendo el foco en
una actividad esencial para la co-
-munidad de Galicia: la miticultu-
ra. Asi, una de las seis mesas de
trabajo en que se dividir4 el en-
cuentro se dedicard a analizar y
debatir las principales lineas de
trabajo que el Instituto de Inves-
tigaciéns Marifias (ITM) del Con-
‘<ejo Superior de Investigaciones
Cientificas (CSIC) ha desplega-
do para hacer frente a los retos”

que presenta el cultivo de meji-
116n en Galicia, sobre todo ante
las alteraciones que puede traer
asociadas el cambio climatico.

Ponencias

De esta manera, el investiga-
dor José Manuel Fernindez Ba-
barro —perteneciente al grupo

de Ecofisiologia, Biomarcadores .

y Gestidon Sostenible de Bival-
vos—, con la ponencia Nuevos
retos en la acuicultura del meji-

lién, abordar4 tres aspectos no--

vedosos de la investigacién que
estd realizando dentro del gru-
po del IIM-CSIC. El primero es-
ta relacionado con la capacidad
natural de fijacién del mejillén,

un aspecto basico al hablar del
cultivo en batea en Galicia y que
se puede ver afectado por las al-
teraciones en el clima; en otro
apartado abordara la fauna aso-
ciada que crece en torno a las pi-
fias del mejillén, y en un tercer
bloque repasari el uso de nuevas
tecnologias que atinan electré-
nica con ecologia marina y que
se estin aplicando en laborato-
rio y en batea.

También participardn Xosé
Antén Alvarez Salgado, con la
ponencia Afloramientos y Recur-
508 pesqueros y marisqueros del
Mar de Galicia y Ricardo Isaac
Pérez Martin, con El problema de
los descartes en Europa.
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La ciudad olivica vuelve a ser,
por novena vez consecutiva, ca-
pital mundial del atin y actor
referente de esta industria. To-
do el sector mirari los préxi-
mos dias 16 y 17 de septiembre
hacia Vigo, donde se celebrara
laIX Conferencia Mundial del
Atiin Vigo 2019.

Con esta iniciativa, preten-
den poner a disposicién de las
empresas lideres de todo el glo-
bo en el dmbito del sector in-
dustrial transformador y con-
servero de productos del mar,
asi como a la flota atunera y a
los comercializadores un inte-
resante punto de encuentro en
el que desarrollar diferentes fo-
ros de anélisis y debate acerca

Vigo se convierte un afio mas
en la capital mundial del atin

de aquellos aspectos que con-
citan el interés de un produc-
to de tanta importancia como
es el atin.

En este foro participarin mas
de 350 directivos de empresas
que lideran y marcan el rum-
bo de la industria a nivel inter-
nacional. De hecho, en Vigo se
reuniran representantes de em-
presas de mas de 40 paises, que
en su conjunto copan el 90 % de
la produccién mundial de con-
servas de atiin,

Durante los dos dias se trata-
ran temas de lo més dispar co-
mo las tendencias del merca-
do o los proyectos de innova-
cién, la situacién de los stocks
atuneros o la sostenibilidad y
trazabilidad del atiin.



